KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

PEKMESTER KEPESITES

1. A mesterképesités alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A mesterképesités megnevezése: Pékmester

1.3 A mesterképesités besorolasa az Europai Képesitési Keretrendszer szerint: 6
1.4 A mesterképesités besoroldsa a Magyar Képesitési Keretrendszer szerint: 6

1.5 A mesterképesités besorolasa a Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 6

1.6 A mesterképesités szakmairanyai: ----

2. A mesterképesitéssel ellathato legjellemzobb tevékenység vagy a munkateriilet leirasa

- A pékmester vezeti, koordinalja és kontrollalja a siit6ipari iizem, pékség napi munkajat.

- Betartja és betartatja a munkavédelmi, a kornyezetvédelmi, higiéniai, élelmiszer-biztonsagi

eléirasokat.
- Csapatmunkaban dolgozik és egyiittmiikddik, ellendrzi a szakmai munkéban résztvevoket.

- Folyamatos kapcsolatot tart a megrendeldkkel, egyeztet veliik és segitséget nyujt a kozos

munkahoz.

- Szakmai tudésaval, viselkedésével szakmaszeretetével példat mutat tanuldinak, beosztottjainak,

apolja a szakma elismertségeét.
- Nyitott az innovacidra, meglévd szaktudasara alapozva sajat termekeket fejleszt.

- Folyamatosan keresi a mindségi €s 01j alapanyagokat, tartja a kapcsolatot a beszallitokkal és a

hatosagokkal.

- Folyamatosan képezi magat, és erre motivalja a kollégait. A tanuld képzésében példamutatéan

¢s folyamatosan részt vesz.
- A pékmester vezetd szerepet vallal vallalkozas minden részében.

- Felelos dontéseket hoz a mukodésben, szervezésben, beszerzésben, valamint torekszik a

munkaerd megtartasara.
- Meghatéarozza vallalkozasa, munkahelye arculatat.

- Felelosséget vallal munkdjaért, betartja és betartatja a vonatkozo ¢€lelmiszerbiztonsagi,

munkavédelmi és higiéniai eldirasokat.

3. A mesterképesitéshez rendelt legjellemzébb TEAOR szim (amennyiben az onallo

tevékenység oyakorlasa a mesterképesitéshez kotott)

Tevékenységi kor megnevezése TEAOR-szam TEAOR megnevezése




4. A mesterképzésbe torténo belépés feltételei

A mesterképzésre az jelentkezhet, aki rendelkezik a Pékmester képzési és kimenti kdvetelmény 4.1
pontjaban eldirt szakmai végzettség egyikével €s a szakmai végzettségtdl szamitott Szakmai gyakorlati
iddvel.

4.1 Szakmai eloképzettséo:

A szakma/szakképesités/szakképzettség

Megnevezése azonosité szama elvart szakmai gyakorlati idé (év)
Stitd 1914-7 5¢év

Pék 34 541 05 5¢év

Pék 407210511 5¢év

Pék-cukrasz 3454111 5¢év

Pék-cukrasz 407210512 5¢év

Siitd- és cukraszipari technikus 507210513 5¢év

Siité- és cukraszipari szaktechnikus | 55 541 06 5¢év

Elelmiszeripari tizemmérnok 5 év siitdipari gyakorlattal
technologus (Bsc)

Stitdipari szakirannyal

Elelmiszermérndk (Msc) 5 év siitdipari gyakorlattal
stitéipari szakirannyal

Elfogadhatok a fentiekkel egyenértékii jogeldd, valamint jogutdd szakképesitések (szakmak),
szakképzettségek, szakmai végzettségek is.

A felsorolt szakma/szakképesités/szakképzettségen kiviil mas szakiranyu szakmai végzettség esetén a
Nemzeti Agrargazdasagi Kamara szakképzésért felelds szervezeti egysége dont az elfogadasarol.

4.2 Egvéb feltételek:

A szakmai gyakorlat részid6kbol is Gsszeallhat, de az utolsé iddszak nem lehet hat honapnal révidebb,
€s a vizsgara jelentkezés idOpontjdban az utolsé igazolt szakmai gyakorlat nem lehet egy évnél
régebbi.

A gyakorlati iddbe nem szamithatdo be a GYED, GYES, illetve a tartalékos katonai, valamint polgari
szolgalat ideje.

Az eldirt szakmai gyakorlatot a mestervizsgat szervezd Nemzeti Agrargazdasagi Kamara Megyei
Igazgatosaga a bemutatott, jelentkezéshez csatolt dokumentumok alapjan fogadja el.

5. A mesterképzés megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

A mesterképzési 1étszamnak megfeleld feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok és
felszerelések minimuma, amelyekkel a felkészités és a vizsgahelyszinnek az alabb
felsoroltokkal rendelkeznie kell.

Eléadas tartasara alkalmas - megfelel6 tilokapacitassal rendelkez6- terem irashoz/
rajzhoz megfelel felszereléssel és kivetitd technikaval



A tanfolyam létszamanak megfelel6 kapacitasu szamitogépterem, szamitogép, laptop,
nyomtato, internet, wifi, szoftverek, vallaltiranyitasi programok.

Baleset és érintésvédelemi és tlizvédelmi engedéllyel rendelkezd egység, megfeleld gaz
¢és Ivagy aramellatassal

e Nyersanyagtarolas helyiségei és berendezései

@)
@)
@)
©)
®)

Omlesztett liszttarolds berendezései (silé vagy tartaly)
Zsékos liszttarolas helyisége és feltételei,

Liszt mérlegtartaly digitalis vezérléssel

Hiuitégépek, fagyasztok

Szakositott tarolas helyiségei és eszkozei

e NyersanyagelOkészités gépei és berendezései

(@]

© O O 0 O O ©O

o

digitalis mérlegek (legaldbb 5 kg méréshatarig hallgatonként 1 db, legalabb 100 kg
méréshatarig minimum 1 db)

Lisztszita (kisiizemi vagy rendszerbbe épitett)

Vizkeverd digitalis vezérléssel

Univerzalis konyhagép kiegészitdkkel min 2 db

Kutter min 2 literes min 1 db

Makorlo, diddaralo, zoldség és gyiimdlesapritd

mérés edényei, eszkozei

kézi szita

folyadékmérd edények

o Tésztakészités gépei és eszkozei

o

o O O O

o

Spiralkara dagasztogép mobil csészével — (min 2 db)

Dagaszto- habverd — keverdgép min. 20 literes iisttel (min 2 db)

Asztali habver6- keverd — dagasztogép min5 literes listtel min 1 db

Asztali habver6 —keverd- dagasztogép min. 2 literes iisttel 2 f6 hallgatonként 1 db
tésztahdmeérd: digitalis és infra,

kovaszkészitd és érleld berendezés

o Tésztafeldolgozas gépei, berendezései és eszkozei

o

O O O O O O

o

munkaasztalok minimum 160*90 cm (RM, keményfa, marvany munkalapokkal) a
képzésben résztvevonként minimum egy munkaasztal (munkalap fajtajatol fiiggetlentil)
digitalis mérleg (min 5 kg méréshatarral) képzésben résztvevonként egy darab
kiflisodrégép 2 db

stiteménytészta oszto gép 1 db

stiteménytészta 0szto-gombolyitd 1 db

tésztanyajtogép 1 db

Hiitott munkaasztal

kések, korkések, kiszurok, vonalzok, kendecsetek, nyujtofak, tésztakaparok,

o Kelesztés berendezései és eszkodzei

o

@)
@)
@)

Szakajtok: nad, furnér, préselt fapép

siitélemezek, egyenes, hullamos

Siitoformak: fém, szilikon

Kuglof forma, muffin forma, francia brios forma, tart forma, félgomb forma, bordas
forma

kelesztoberendezés



o hitve kelesztésre alkalmas berendezés

o sokkold berendezés

o fagyasztva tarolasra alkalmas berendezés

o kenodecsetek, kések, szitak, diszito eszkdzok,
e Siités berendezései:

o Tobbsiitéteres kemence

o forgokocsis kemence
o holégkeveréses siitd
o vetés ¢€s kisiités eszkozei

o termékhiités eszkozei
e Egyéb gépek és eszkdzok:

o kenyérszeleteld gép
csomagologép
csokoladé temperald min 5 kg-os
csokoladé melegitd (professzionalis)
indukcios f6zoélap
teasiitemény dresszirozé
tartlet stito
gitter racs
termékszeletelés, terméktoltés eszkozei
botmixer (4 db)
hiitészekrények (min 2 db)
Fagyasztok (min 2 db)
Mikrohulldma siit6é 2 db
gaztlizhely
iizemi légkondiciondlas a technoldgiailag indokolt helyeken
specialis kéziszerszdmok
habiistok, edények, forralok,
folyékonyélesztd hiitd és adagold berendezés
Titroline savfokmérd berendezés
jégdara vagy jégkasa készitd gép

0O 0O 0O 0o 00 o O o o o o o o o o o o

Mesterképzés csak ott szervezhetd, ahol a felsorolt eszkdzok, gépek és berendezések teljeskoriien a
képzés alatt folyamatosan rendelkezésre allnak.

6. A mesterképzés kimeneti kovetelménvei

6.1 A mesterképzés céljanak leirasa

A mesterképzés célja:
o felkészitse a mesterjeloltet szakmdja legmagasabb szintli tevékenység végzésére, ¢€s
eredményes mestervizsgat tegyen.
e a mesterjeloltet hozzasegitse ahhoz a legmagasabb szintli tuddshoz, hogy kimagaslo, sikeres
mestervizsgat tegyen.
e Sz¢lesitse a szakmai ismereteinek tarhazat, Osztondzze a szakmai tevékenységének magasabb
szintll gyakorlasara, biztositsa a sikeres mestermindsités megszerzését.



e Biztositsa, hogy vallalkozast inditson, amit a sziikséges ismeretek elsajatitdsa mellett, sikeresen
mikodtetni tudjon. A vallalkozasban, a pék szakméara vonatkozo jogszabalyokban meghatarozott
mikodési feltételekkel, naprakész legyen.

e Raiiranyitsa a figyelmet és a fontossagot a folyamatos Onképzésre. Ahhoz, hogy elismertséget
szerezzen maganak €s a pék szakmanak, elengedhetetlen, hogy a hazai tradicionalis, a nemzetkdzi
¢s a modern a technologiakat ismerje €s maradéktalanul elsajatitsa.

e Magas szintli szakmai €és pedagogiai ismereteivel részt vegyen a tanuldk képzésében, fejlessze a
fiatal szakemberek szakmai képességeit, elméleti és gyakorlati tudasukat.

e Egyiitt miikodjon a szakképzo6 intézménnyel, dtadja tudasat és mentoralja a fiatal pék nemzedéket,
hogy azok kiemelked6, korszerli ismereteket szerezzenek.

e Segitse és tamogassa a kollégdk ¢és a tanulok felkésziilését a hazai és a nemzetkdzi szakmai
versenyekre, kihivasokra. A képzés soran felmeriild szakmai hidnyossagokat potolja a mesterjelolt,

hogy magasabb tudasszintet €rjen el.

6.2 A mesterképzés szakmaspecifikus kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
y/
Sorszam Ké g l; Ismeretek viselkedésmodok, felel6sség
épessége 1 -
pesses attitiidok mértéke
A lehetéségek
ismeretében
Ismeri a dontést hoz a
vallalkozas
vallalkozasok . (e
” i inditdsuk Nyitott a formajaval
o, ipusait, inditasu ; ,
1 Villalkozast indit és feﬁtételeit sa vallalkozasokkal ,I«(\apgfl()llitbap.
: szabalyosan miikodtet mitkddtetésiikre kapcsolatos 1 Vlf Céll 9zast
il i .

) ismeretekre. fmuxo tetl, a
vonatkozo szabalyos
eldirasokat miikodtetésért

feleldsséget
vallal.
Atfogoan ismeri a Elkdtelezett és Onalléan végzi,
lsmeri a szakmai teljes technologiai kortiltekintd a ¢s ellendrzi a
fomhsokat folyamatokat, azok | szaktertiletén vegzett | siitdipari
gh o jellemz6t, lejatszodo | munkéja irént, termékek
technologial folyamatait, azok pontosan pef[artja a eloallitasanak
2. folyamatokat, azokat , e technologiai ; :
. szabalyozasét, és a Ll milveleteit.
szabalyozza, . utasitasokat.
. beavatkozasok Feleldsséget
beavatkozik, ha .. 1. , .
sziikséges Iépéseit, modjait, Torekszik a kozosen | véllal a
’ azok végzett munka sordn a | munkajaért és a
kovetkezményeit. munkakapcsolatok dontéseiért.
Megtervezi a Ismeri a siitSipari eigyuti[r,nl‘{lkcl’dljsén, Felelésen
vallalkozas nyersanyagok ¢€s alapulo kialakitasara. iranyitja a
3 nyersanyagkészletét késztermékek Figyelemmel kiséri a munkatarsai
' figyelembe véve a mindségi siitéipari termékek munkajat, és
tarolas kapacitasat a kovetelményeit, a eldallitasanak képezi a
nyersanyagok mindségellendrzést | folyamatat. tanulokat. A




tulajdonsagait és a
gazdasagi
szempontokat.
Atveszi, majd
szakszerlien
raktarozza, tarolja a
stitéipari
nyersanyagokat

szolgalo
vizsgélatokat.
Ismeri a stitéipari
nyersanyagokat,
azok tulajdonsagait,
felhasznalasuk
madjait, az
elokészitésiik
miiveleteit

Kivalasztja a
termékek készitésé¢hez
szlikséges
nyersanyagokat a
termék eldallitasanak
célja szempontjabol,
megvizsgalja azok
felhasznalhatoséagat,
elvégzi a sziikséges
elokészitd
muveleteket.

Az lizemi
termékosszetételek
alapjan
nyersanyagsziikséglet
et szamol.

Ismeri a siitéipari
nyersanyagokat,
azok tulajdonsagait,
felhasznalasuk
modjait, az
elokészitésiik
miveleteit. Ismeri a
hagyomanyos €s
korszerti és
innovativ
nyersanyagokat.
Ismeri a
nyersanyagszamitas
modjat, a pékségi
program (siitdipari
szoftver) helyes

hasznalatat.
Kovaszos Ismeri a kenyerek,
technolégiaval késziilt | péksiitemények,
kenyerekgt. finom pékaruk
I,{agy(’)'manyos’ jellemzdit,
¢élesztos, hozzaadott e i
. 11 s elkészitéslik
¢lesztd nélkiili, ) :
természetes muveleteit, az
erjesztéanyaggal alkalmazott
késziilt, kiilonleges, gyartastechnologiat.
edes ¢s s0s Ismeri a kiilonféle
kovaszokat készit €s kovaszok
érlel hagyomanyos, Készitésének

hiitott vagy temperalt
eljarassal. Kiilonleges,
¢s tradicionalis
technologidval késziilt
péksiiteményeket €s
finom pékarukat
készit.

Kiilonleges uzsonna
stiteményeket,
teasiiteményeket €s
stitipari felverteket,
valamint kevert

modjait, érlelésiik
paramétereit és ezek
hatasait. Ismeri az
uzsonnasilitemények,
teaslitemények.
felvertek és kevert
tésztabol késziilt
termékek
készitésének
technologidjat.

Mindségorientalt
szemléletmoddal
figyelemmel kiséri az
termékeldallitast és
forgalmazast.

Szem el6tt tartja a
nemzetkozi siitdipari
szakirodalom
tanulmanyozésa adta
fejlodési
lehetdségeket.

Munkaja soran
fontosnak tartja a
vevoi bizalom
megteremtéset,
novelését.

Munkajaban felelésen
foglalkozik a
tanulokkal, fejleszti
azok szakmai tudasat,
erkolcsi moralis
gondolkodasat.

Szem el6tt tartja az
¢lelmiszerbiztonsagi
eléirasokat, munkajat
ezek betartasaval
végzi.

Dokumentumait
pontosan €s
naprakészen vezeti.

Tiszteli a szakma
hagyomanyait, a
kollegéi tudasat és
véleményét
tiszteletben tartja.

A szakma irant
elkotelezett és
alazatos.

hatésagok felé
teljeskorti
tajékoztatast ad,
¢€s pozitivan
miikodik egyiitt
az ellendrzd
munkajuk soran.
A kiallitott
dokumentumaiért
feleldsséget
vallal.
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tésztabol késziilt
termékeket készit.
Kiilonb6z6 fajtaja
¢lesztokkel
termékeket allit eld
(folyékony éleszto,
szaritott éleszto,
ozomtolerans éleszto,
inaktiv éleszto).
Kiilonb6z6
¢desitdszerekkel
termékeket készit.
Kevert és gyurt omlos
tésztakbol termékeket
készit.

Csokoladét temperal.
Termékeket diszit.
Lugozott és forrazott
technologidkkal
termékeket készit.
Szakaszos zsiradék
adagolasu tésztakat
készit.

Legalabb egy idegen
nyelven siitd
technologiai leirasokat
olvas, értelmez.
Felismeri a
nyersanyag-, a
technologiai és a
termékhibakat,
korrigalja azokat.
Ismeri a korszerti
termékhiitési
eljarasokat. Uzemi
koriilmények kozott
megvaldsithato
késztermék
vizsgalatokat végez
(tomeg, tarfogat,
érzékszervi
tulajdonsagok).
Zsiradékban siilt
termékeket készit.

Ismeri a magas
zsiradék tartalmu
tésztak
elkészitésének
Ismeri a
zsiradékadagolas
modjait azok
technologidban
betdltott szerepét.
Ismeri az
¢lesztdfajtakat, azok
technologiai
szerepét.

Kiilonféle
technologiakkal
(tradicionalis,
inverz, rapid) leveles
termékeket készit.
Mono- és bikolor
tésztakbol finom
pékarukat készit.
ismeri a forrazott
tésztak

ismeri i lugozott
termékek
készitésének

Ismeri a csokoladék
temperaldsanak
szakaszait, és a
termékdiszités
modjait.

Ismeri a nyersanyag-
a technologiai-, és a
késztermék hibak
eredetét okait,
korrigalasuk
lehetdségeit. Ismeri
a termék hulésének
folyamatait, a
korszeru hiitések
soran bekovetkezo
valtozasokat.

Ismeri a
késztermékekre




vonatkozé ME
eléirasok
alkalmazasat, és
ismeri a vizsgalatok
elvégzésének elvét,
¢s az lizemi
kortilmények kozott
elvégezhetd
vizsgélatok menetét.
Ismeri a
zsiradékokban siités
technologiai
paramétereit,
eljarasait.

Ismeri a kémiai és a
fizikai lazitési

modokat.
Ismeri az egyedi
taplalkozasi
) ) igényeket kielégito,
Egyedi taplalkozasi seny e g .
. i hagyomany6rzo- és
igényeket kielégito, . . .
L a tajjellegli termékek
hagyomany6rz6- és .
tajjellegli termékeket Jellemz6it,
e elkészitésiik
készit. B .
miuveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnologiat.

Stitdipari félkész- és
készterméket
fagyaszt, kelesztést
késleltet, készre siit.

Ismeri a siitéipari
félkész- és
késztermékek
szakszerli
fagyasztasanak
modjat, a késleltetett
kelesztés jellemzdit,
megvalositasat.

Kivalasztja a

Ismeri a korszert
csomagolassal

megfeleld szemben tamasztott
csomagolast, a kovetelményeket, a
jogszabalyoknak csomagolas tipusait,
megfelelden jeloli a a jelolés jogi
terméket szabalyozasat,
elemeit.

e Ismeri a siitéipari

Stitoipari .
e , termékekre

termékfejlesztést ,

. vonatkozo
végez.

jogszabalyokat €s a
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vevoi igények
valtozasait, és azok
figyelembevételével
végzi innovacios
tevékenységét

Atadja szakmai
ismereteit a pék

Ismeri a pedagdgiai
alapelveket, a

10. ., , Y gyakorlati oktatas
képzésben résztvevo , .,
] modszereit, és a
tanuloknak e as
nevelési értékeket.
Folyamatosan fejleszti
tudésat, nyitott az
innovaciora, boviti
ismereteit, nemzetkozi . ..,
, . Ismeri az innovacio
¢s hazai o
. folyamatat, és az
szakirodalmakat . .
11. , innovacios
tanulmanyoz, .
lehetdségek
kapcsolatot tart a . s 2
, L, informacid bazisat.
tovabbképzések
szervezoivel,
tovabbképzéseket
kezdeményez.
Folyamatosan fejleszti .
.. e ., Ismeri a
az Uzemét muszaki és i o ,
.. , termékfejlesztés
technologiai, termék . .
, Lo folyamatat, €s ismeri
valasztéki és ..
L a legtijabb trendeket
munkaszervezési C tnes
, és eloirdsokat.
oldalon egyarant. .
12. - Ismeri a
Az lizem , .
, ., hatékonysag
hatékonysagat .
. alapelveit, a
folyamatosan figyeli, o,
- kapacitas szamitas
¢s javaslatot tesz a s ,
) ) modjat, és a tervezés
hatékonysag o
o 1épéseit.
novelésére.
Ismeri a pontos
Munkdjaban torekszik | munkavégzés
az igényességre, a szabdlyait, és a
13. | pontossagra €s ezt a termékeldallitasra
munkatarsaitol is vonatkoz6
megkdveteli. betartando
szabalyokat
Betartja és betartatja a
vonatkozo Ismeri a
14 munkabiztonsagi munkabiztonsagra
" | eldirdsokat, és vonatkozo
figyelemmel kiséri jogszabalyokat.

ezek valtozasait.




Munkdja soran
alkalmazza a siitdipar
jO higiéniai
gyakorlatat

HACCP elvein
alapul¢ eljarasokat
alkalmaz, offline és

Ismeri a HACCP
rendszer alapelveit,

online HACCP allfal.rflaZéSénak

15. | dokumentumokat moédjat, )
vezet. dok_umentumalt, az
Bekapcsolodik a online HACCP

e e (eHACCP) adta
mindségbiztositasi .

lehetdségeket

rendszerek
kiépitésébe,
mindségbiztositasi
dokumentumokat
vezet.
A siitSipari Ismeri a siitéipari
termékeket a termékkészitésre
vonatkoz6 EU és vonatkoz6 hatalyos
hazai jogszabalyok EU és hazai

16. | betartasaval késziti. jogszabalyokat.
Alkalmazza az ME Ismeri az ME
vonatkozd vonatkoz6
fejezeteinek tartalmat. | fejezeteinek

tartalmat.
Ismeri az
lizemszervezes
szabdlyait, a
kommunikacid

17, Egyiittmiikodik folyamatat, a
munkatarsaival humaneréforras

megtartasanak
szabalyait €s a
munkaigyi
jogszabalyokat
Ismeri a
L bevételekkel, a
Adminisztracio jovedelmezdséggel,
Az termeléshez az arképzéssel, a
kapcsolodo e}lapveté Kkészlot-

18, | gazdalkodasi gazdalkodassal, és
szamitdsokat végez. az elszamoltatassal
Gyartmanylapot, kapcsolatos
anyaghanyad ] ..
nyilvantartast készit gazdalkodasi

szamitasokat.
Ismeri a

10




gyartmanylap és az
anyaghanyad-
nyilvan-

tartas készitésének
modjat. Ismeri a

gyartmanylapkészitd
program
hasznalatanak
modjat.
Ismeri az egyes
munkaeszk6zok
felhasznalasanak
) teriileteit,
A termékek balesetmentes
készitéséhez hasznalatat
sziikséges higiéniai
munkaeszkozoket, kovetelményeit
gépeket, ) Ismeri a siitdipari
berendezéseket nck és
balesetmentesen £ep )
berendezések

hasznalja, kezeli,
iizemelteti, elvégzi a

feladatat, mikodési

19. | sziikséges tisztitasi elvét, kezelésének,
feladatokat. {izemeltetésének,
Munkaja soran tisztitasanak modjat.
betartja a gépek, Ismeri a gépek,
berendezések berendezések,
munkaeszk6zok munkaeszkozok
biztonsagi ¢és biztonsagi és
egészsegugyi egészségiigyi
kovetelmenyeit., kovetelményeit és

tizembehelyezésiikre

vonatkozé

szabalyokat.

Ismeri az élelmiszer-
Kapcsolatot tart az eloalhtasr,a

20. | élelmiszer-eloallitas Vona,tkozo ,

L szabalyokat, és azok
hatésagaival L,
hatosagokra
vonatkozo6 részeit.
Ismeri az e-
Alkalmazza az IKT adminisztracio

21. | eszkozoket szoftvereit, a

munkajaban. hatékonysagat, ezek
kezelését.

Szakmai ismereteli Ismeri a szakmai

bovitésére tovabbképzések

22. s W e
tovabbképzéseken lehetdségeit, €s

vesz részt, és ezeket a

azokra valo

11




tudasanyagokat atadja
munkatarsainak,
bemutatokat tart nekik
¢és a tanuloknak.

jelentkezés 1épéseit,
az ismeretek
atadasanak l1épéseit.

Alkalmazza a helyes
taplalkozas alapelveit
a termékek

23. | Osszetételének
meghatarozasa soran.
Kiszamolja a

Ismeri a helyes
taplalkozasra
vonatkoz6 aktualis
trendeket, ezek
alkalmazasat. Ismeri
a tapértékszamitas

termékek tapértékeét, szabalyait.
alkalmazza a
termékek jelolésére
24, ;
vonatkozo
szabalyokat.
Szakszeriien kezels Ismeri a siitGipari Torekszik a szelektiv O"Ililuoal-l kezeli a
, 1pari
siiz‘iiisji:uen o mellcktermekek és hu%'l ‘a(?ek- lelet:i)l:liermékeket
25, Parl | hulladékok gyujtesre. , )
melléktermékeket s Kezelésének Belatja a ¢s hulladékokat,
hulladékokat. yabilvait kérnyezetvédelem illetve feliigyeli
yatt fontossagat. azok kezelését.

6.3 A mesterképzés pedagdgiai modszertani szakmai kovetelményei

L, Elvart Onallosag és
i Készségek, ] L, Y
Sorszam R i Ismeretek viselkedésmodok, felelosség
képességek o .,
attitiidok mértéke
Ismeri a fobb )
Konstruktiv, ) . , Munk4jat a
. o didaktikai elveket és hal , ..
didaktikai , pedagogia A pedagogiai
) i modszereket. i , :
szemléletmodot . . eszkoztaranak modszer-és
L Oktatoi munkaja L o,
alakit ki az S alkalmazasaval eszkoztar
] , . | soran képes a 1 . .
oktatasban. Elvégzi i (motivalas, ismeretében
, - megfeleld , , .
1. az oktatas adekvat . tervezés, szervezés, | felel0sséggel
, pedagogiai L ] Lo
folyamatat a ) , ellendrzés, valasztja ki a
o, modszerek és o ..
gyakorlati képzés o értékelés) végzi. helyzetnek
. eszk6zok . . i S
elveinek L, L, Torekszik a megfeleld tanitasi
Lo kivalasztasara és , ) ,
figyelembevételéve ... | modszertani modot.
azok helyzethez ill6 o
l. o sokszintiségre.
alkalmazasara.
Oktat6i munkdja Ismeri a szervezeti Munkaja soran A tanulok pozitiv
soran alkalmazza a | kultara adekvat nevelési tevékenységét
nevelési-oktatasi megtervezésének attitidot képvisel a | eldsegitd nevelési
2. folyamatokban folyamatat, tanulok optimalis modszerek
megtanult nevelési | meghatdrozza az fejlodése alkalmazasat
modszereket, ehhez sziikséges érdekében, képviseli,
eljarasokat. szervezési figyelembe veszia | feleldsséget
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feladatokat,
modszereket.

tanulok
kiilonbozéségét.

vallal, a tanul6i
megfeleld
nevelésért a
szakmai oktatas
soran.

A szervezet

hatékony miikodése

érdekében
kozremukodik a
k6z0s
értékrendszeren
alapul¢6 szervezeti
kultura
kialakitasaban.

Ismeri a szervezeti
kulttra
megtervezésének
folyamatat,
meghatarozza az
ehhez sziikséges
szervezesi
feladatokat,
modszereket.

A szervezeti kultara

kialakitasa soran
figyelembe veszi a
szervezete

sajatossagait, szem

elott tartja az
erdsségeket,
gyengeségeket,
kiils6 hatasokat €s
tényezoket.

Ellenorzi a
szervezet
hatékony
muikodését,
biztositja a
szervezési
feladatokhoz
sziikséges
feltételeket,
munkéjaban
onallo.

A mester jelolt
szignifikansan
alkalmazza a
szakmai gyakorlat
megtervezésének
folyamatarol
megtanult
ismereteit az

oktat6i munkajaba.

Ismeri a pedagdgiai
tervezes €s szervezes

legfontosabb

1épéseit, folyamatat,

elveit.

Munkaja soran
szem el6tt tartja a
tervezési folyamat
soran kijelolt
feladatokat, de az
oktatasi célok
elérése érdekében
rugalmasan
valtoztatja azokat.

Az oktatasi
folyamat soran
dontéseket hoz a
tervezett
feladatok
elvégezhetdségév
el kapcsolatban.
Folyamatos
Onellendrzés és
Onreflexid altal
valtoztat a
tervezett
feladatokon,
modszereken
vagy eszk6zokon,

ha a helyzet gy
kivanja.
A tars
A hatékony e,
e e . , intézményekkel
Egyiittmiikodik a gyakorlati tudas ,
L, C., o valo
tarsintézményekkel | Ismeri a didkok atadasa ttmiikeds
} , s . e mitkodése
(iskola) a tanulok elméleti vonatkozasaban gy,u .
s s s . . soran iranyitja a
elméleti tudasbazisat, annak | figyelembe veszi a
A s y e gyakorlat
tanulmanyaihoz felépitését a didakok elméleti )
) ; L L folyamatanak
illeszkedd gyakorlatorientalt tudasat, annak L,
, o megszervezeését,
gyakorlat megszervezése szintjeit, a ,
i ] ] ¢és az ahhoz
megszervezése érdekében. feladatokat ennek .,
, , ) , sziikséges
érdekében. ismeretében ,
. munkafeltételeket
Szervezl. . .-
biztositja.
Gyakorlati helyként | Beazonositja a A didkjai oktatasa Feleldsséget
egylittmikodik a gyakorlati oktatas soran szem elott vallal az
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diakok iskolaival,

pozitiv kimenetelét

tartja érdekeit,

egylittmitkdésért

sziileivel, egyéb akadalyozo tanulmanyaik , annak feltételeit
segitokkel a diak tényezoket €s sikeres befejezése biztositja.
megfeleld meghatarozza a érdekében
tanulmanyi lchetséges segitd figyelembe veszi
eldmenetele eszkozoket, a didkot | erdsségeiket,
érdekében. korbe vevo gyengeségeiket.
eroforrasok
bevonasaval.
A tanulok
Ismeri a pedagdgiai hatékony
Ellen6rzési és . g
TR ellendrzés és . . ismeretelsajatitas
értékelési o Torekszik a ) )
. értékelés ] a érdekében
kompetenciajan szummativ melletta | . . |
. o legfontosabb ., .. ... | visszajelzéseivel
7. beliil alakit ki e .. formativ értékelési C re
., . ... | modjait, eszkozeit, ) . motivalja és
pozitiv, megerdsité | , .| mod elényben ] ey
o .. | és képes alkalmazni ] L tamogatja didkjait
értékelést a tanuloi ) részesitésére. ) ]
tevékenvséerdl ezeket az oktatd a jobb eredmény
% . ) , s
ysee munkdja soran. elérése
érdekében.
Az eltérd
Elfogado a tdle ) .,
. . , viselkedés-és
Felismeri az SNI-s gondolkodasban, o
. L . , gondolkodésmod
o vagy mas pszichés viselkedésben, .,
A mesterjelolt o, o . elfogadasaval
. . problémaval kiizd6 mentalitasban . .
fejleszti az SNI-s , ) ) e végzi oktatoi
. szichés tanulokat, ismeri az | kiilonb6zo feladatait. cevéni
v z S s 1 # )
8. gyP , . 1, | egyéni banasmodbol | emberekkel o 24
problémaéval kiizd6 o . . | banasmodot
) , | ad6do pedagogiai szemben, az oktatd | ., ., -
tanuldkat az oktatd -, ] . i igényl6 tanuloi
. , kihivasokat és azok | munkdja soran s
munkdja soran. L. . . fejlédése
megoldasi figyelembe veszi az srdekében
lehetdségeit. egyéni banasmod . ,
. .. minden feltételt
kovetelményeit. L,
biztosit.
Megérti a generacios .
. g , 8 Empatikus a
kiilonbségeket, azok ,
. e tanulokkal o
jellemzdit, és a . A generacios
Alkalmazza a oy szemben, elfogadja | .
okl diakjai L., ismeretek
eneraciokrd ) L, a generacios : ,
& beilleszkedésének g e birtokaban
0. megtanult o kiilonbozdségeket, o e
. . , | elosegitése . 1 onalldan iranyitja
ismereteit az oktato | | i ) ¢s megbecsiili a L.
. , érdekében bemutatja c, az oktatoi
munkaja soran. L generacios ,
munkatarsainak ; o ., .| munkat.
. . jellemzoékbol adodo
Ismeretelt a . )
) eroforrasokat.
gyakorlat soran.
Alkalmazza a 7 Ismeri a generacios | Nyitott ra, hogy A gyakorlati
eneréciorol kiilonbségekbol megértse mas oktatd6 munkaja
10 rgne canult tudasat a adodo pedagogiai generaciok soran felleloséget
. ult tu o ] ., .. , ,
tanglc')i motivaldsa kihivasokat és azok | sajatossagait, és vallal a tanulok
u \% L. . g .
sordn megoldasi viselkedési hatékony
' lehetdségeit, motivacioit és motivacidjanak
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felismeri a megfeleld
motivacios
modszereket.

lehetdség szerint
figyelembe vegye
azokat az oktatoi
munkdja soran.

biztositasa
érdekében.

Képes a masik

Felismeri az egyéni,
tarsadalmi, kulturalis

Figyelemmel kiséri
a masik ember
fizikai és pszichés

Ertd figyelemmel
hangolddik ra a

helyzetének ¢és generacios ) ] L, masik fél
L, L., e allapotvaltozasat. A o
atérzése. Empatids | kiilonbségeket. IR L kozlésére. A
] o . masik fél aktualis
képességét Kapcsolataiban , .. helyzethez
11. . allapota felé nyitott,
alkalmazza a alkalmazni tudja a o alkalmazkodva
e , o arra érzékenyen .
didkjaival valo megértés €s az o . gyakorolja a
. S reagal, igyekszik , .
oktatoi munka egylittmiikodés , : masik
. e tamogatni a L .,
soran. kommunikécids , allaspontjanak
. megoldas .
formait. . megeértését.
keresésében.
Tarsas
. kapcsolataiban
Ismeri az e, .
o Az egyiittmiikodést | betartja az
) , | egyiittmlik6do B i
A gyakorlati oktato o szem el6tt tartva egylittmiik6dd
kommunikacio L. ] o
munkéjaban i érintkezik kommunikacio
o alapvetd . , i
egylittmiik6dd , v kollegaival és szabalyait,
12. o, ., szabalyszerliségeit, . ) L,
kommunikaciot ] tanuldival. Nyitott, | korlatozo,
‘yqe S e ,
alkalmaz a szocialis , pozitiv érzelmekkel | agressziv vagy
) ., R képes annak .. ., o
interakciok soran. s teli interakciot kommunikacios
helyzethez 1116 .. , .
L, képvisel. gatakkal teli
alkalmazasara. .
kommunikaciot
kertili.
Az oktatoéi munka
L., . soran szem elott Gyakorlati
Ert1 és azonositja a ) , L,
, ) . tartja masok oktatoként
Képes a nyitott, nem megfeleld q e, . ,
., , ., kommunikacids feleldsseéget vallal
pozitiv, odaforduld, | kommunikacios o, .
, stilusat, tanuloi a
masok helyzeteteket, . q s erias
13. .y . . . szamara kommunikécidjaé
sziikségleteire kivélasztja az oda At C o,
s 1 , példaértekiien rt, korrigéalja sajat
reagalo 116 adekvat L. ) . hy
o o e, képviseli a nyitott, | vagy masok hibas
kommunikaciora. kommunikacios ., . ,
L, pozitiv helyzetfelismerés
strategiat. e, ,
kommunikacios ét.
stilust.
Ismeri az Torekszik a A
B , er0szakmentes fennall6 probléma konfliktuskezelés
Er6szakmentes és . . e
] kommunikacio sokoldalu kiilonb06zo
konstruktiv e o ea f
. , | eszkoztarat, és ennek | megkdzelitésére, a | stratégidinak
konfliktusmegoldas L, ] L ) ]
14. segitségével képes a | kiillonbozd ismeretében
okat alkalmaz a . o . .
, , konfliktushelyzetben | perspektivak képességeihez
munkatevékenység . ) L., ,
, konstruktiv, épitd megismereésére, €s a | mérten a
e soran. , . B
moddon reagalni. helyzetnek legmegfeleldbb
Felismeri, hogy az megfeleld modon
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adott szitudcioban

kommunikacios- és

kommunikal, és

milyen tipusu viselkedésmod erre O0sztonzi
konfliktuskezelési kivalasztasara. tanuloit, kollegait
stratégiat érdemes IS.
alkalmazni, és
képességeihez
mérten haszndlja is
azokat.
) ) A gyakorlati
Oktatoi e . | A gyakorlati oktat6 9y | )
., A mesterjelolt ismeri i .. oktato vezeti a
munkajaban a ) ) szakmai munkaja o
. . a ra vonatkozo N , sziikséges
dokumentacios .., mellett oGnmagara , .,
. dokumentacios , N g dokumentaciokat,
feladatait, nézve kotelezdnek
15. ., feladatokat, azok . az
adminisztracios o, tartja az .. , .,
. o elkészitésének .. , ., adminisztracios
kotelezettségének < . adminisztracio
i idOkereteit, . .., | feladatok pontos
megfelelden, L. pontos tervezését €s L
L. meghatarozoit. L. elvégzéséért
pontosan késziti el. vezetését is. o, ,
feleloséget vallal.
A gyakorlatban . .
9y | Ismeri a dualis L
alkalmazza a tanuld L, N Felel6sséget
o szakmai képzésben a | Elkotelezett a ) -
foglalkoztatasdnak | . , ) ] vallal a dualis
e jogok és jogszabalyok e,
feltételeit érintd . ) i szakmai képzés
.. kotelezettségek maradéktalan L. ,
16. jogi , , ) ., soran a jogok és
. fogalmat, a tanulo megismerése €s . ,
alapismereteket, L, ; ] kotelezettségek
] . foglalkoztatasdnak megismertetése L
értelmezi a S . ., betartasara és
e feltételeit, a tanuloi irant. L
kiilonboz6 tipusa ) i o betartatasara.
L juttatasok mértékeét.
szerzOodéseket.
Ismeri a dualis .
i ) o ] Feleldsséget
Vezeti a tanulok képzés soran Rendszeresen ,
L , . vallal a
foglalkoztatdsaval | alkalmazando nyomon koveti a s
., L. i dokumentaciok
kapcsolatos dokumentacidok tanuloi jelenlétet, a o
17. . . ., ] ., vezetésedrt,
kotelezd taniigyi és | tartalmat, a dokumentaciok L,
. o ] . tartalmaért és
egyéb kitoltésére szabalyszerli e
) o hataridore torténo
dokumentumokat. vonatkozd vezetését. e
, teljesitéséért.
szabalyokat.
, ) Rendszeresen
Napra készen vezeti ., L
, .. . Ismeri és alkalmazza | nyomon koveti a
¢s adminisztralja a L, L, .
. a szakképzési szakképzési Feleldsséget
szakképzési Y Y )
munkaszerzédés munkaszerzodéssel munkaszerzddés vallal a
u Zerz oL, - oL, - L,
croig s (kifuto jelleggel (kifuto jelleggel szakképzési
(kifuto jelleggel \ oy , oy 1z
18. ) o tanuloszerzodéssel) | tanuldszerz6dés) munkaszerzodés
tanuloszerzodés) i . croig s
) kapcsolatos tartalmi | tartalmi (kifuto jelleggel
folyamatat, ) ) . w . s
. o, kovetelményeket €s | megfeleltetését, tanuloszerzodés)
szlineteltetését, ) L e, . L,
vy jogszabalyi feliilvizsgalja és gondozasaért.
megszuneset, o, . e
. o eloirasokat. aktualizalja az
megszunteteset.
adatokat.
19 Konstruktiv, Ismeri a f06bb Munkgjat a A pedagogiai
didaktikai didaktikai pedagogia modszer-€s
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szemléletmodot elveket és eszkoztaranak eszkoztar
alakit ki az modszereket. alkalmazasaval ismeretében
oktatasban. Oktatoi munkaja (motivalas, felelosséggel
Gondoskodik az soran képes a tervezés, szervezés, | valasztjakia
oktatas adekvat megfeleld ellendrzés, helyzetnek
folyamatarol a pedagogiai értékelés) végzi. megfeleld tanitasi
gyakorlati képzés moddszerek és Torekszik a modot.
elveinek eszk6zok modszertani
figyelembevételéve | kivalasztasara és sokszintiségre.
azok helyzethez 1116
alkalmazésara.
A tanulok pozitiv
. . tevékenységét
Ismeri a szervezeti 16 ty £ 16si
. . , elésegitd nevelési
Oktat6i munkéja kultira . , ] &
] L, Munkaja soran modszerek
soran alkalmazza a | megtervezésének , L. .,
, . L. ] adekvat nevelési alkalmazasat
nevelési-oktatasi folyamatat, o e o L. .
. attitidot képvisel a | képviseli,
20. folyamatokban meghatarozza az , . .
tanulok optimalis felelGsséget

megtanult nevelési
modszereket,
eljarasokat.

ehhez sziikséges
szervezési
feladatokat,
modszereket.

fejlodése
érdekében.

vallal, a tanuloi
megfeleld
nevelésért a
szakmai oktatas
soran.

6.4 A mesterképzés vallalkozasvezetési szakmai kovetelménvyei

L, Elvart Onallosag és
B Készseégek, ] L, .
Sorszam R i Ismeretek viselkedésmodok, felelosség
képességek o L,
attititdok mértéke
A lehetdségek
e ismeretében
Ismeri a kiilonboz6 o
, L. dontést hoz a
vallalkozasi llalkoza
vallalkozas
formakat. Dontést Elkotelezett a ..,
. , ) , forméjaval
tud hozni, hogy vallalkozasra és a
, s o, , . , . kapcsolatban. A
Villalkozast indit és | melyik vallalkozasi | gazdasagi , .,
- ) ., vallalkozasat
mukodtet, valamint forma szamara a folyamatokra -
., e . ] Onalléan vagy
intézi a miikodéshez | legmegteleldbb. vonatkozd6
1. w1 . , , . , segitod
sziikséges Ismeri a véllalkozas | jogszabalyok
h o L T szakemberekkel
engedélyek alapitdsanak modjat, | betartdsa irant. A et ot
T ] o ) egylittmikodve
beszerzését. létrehozasanak hivatalok . .
L - . mukodteti,
feltételeit és sziikség | szakembereivel s
, . 1 e g Iranyitja, a
esetén a egyittmiikodik. ,
, L ., szabalyos
valtozasbejegyzésén O
h mukodéséért
ek folyamatat. .
feleldsséget
vallal.
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Képes a vallalkozéasa
fenntarthato
mukodtetésére,
folyamatosan
alkalmazkodik a jogi
¢s tarsadalmi

Folyamatosan
nyomon koveti a
vallalkozast érintd

Tudja, hogy
tevékenysége
nemcsak sajat, de
kozvetlen és
kozvetett
kornyezetének

kornyezet Ismeri a jogszabalyi o, JOvOjét is
A . valtozasokat. .
elvarasaihoz, ennek | kornyezet, azok ) . befolyasolja. Erti,
. e Torekszik arra,
fliggvényében valtozasait. , hogy a
) . . hogy naprakészen } ..
tervezi, ellenorzi Tisztaban van a e vallalkozasi
] o ) L, tajékozodjon a ) o
tevékenységét, vallalkozasaval . ... ., | tevékenységével
w1 . , vallalkozasat érintd AR
sziikség esetén szemben tamasztott ] ] ) nem rovidtavra
i ] . ] valtozasokrol. .
valtoztatasokat kovetelményekkel. ) . kell tervezni,
a1 e s Nyitott az 0j .
eszkozol. Tisztaban . .., hiszen a
i informaciok ) ,
van az alapveto o vallalkozas
o befogadasara. y s s
gazdasagi hosszltavra sz616
alapfogalmakkal, a anyagi €s erkolcsi
piac miikddésével és feleldsséget is
Osszefliggéseivel. jelent.
. Figyelemmel kiséri .,
Ismeri a 'gy balvi Betartja és
... . | ajogszabalyi )
Megfeleld jogi hattér | szerzédésmegkotésé k,J_ g ¢ J betartatja a
.. . . (s g ornycze .y "
mellett mikodteti nek, modositasanak, , y’ ) szerz6désekbol
, . . s valtozasait. o
vallalkozasat, megsziintetésének . ., adodo
o1g 1 e R L Felismeri és . o
szerzOdeést kot, alapvet6 szabdlyait. | . | C kotelezettségeit.
 re o igénybe veszi jogi L,
ellendriz, modosit €s | Tisztdban van a szakember Jogait képes
jognyilatkozatot szerzOdések alapvetd ., érvényesiteni.
., ) segitségét, o B}
tesz. formai és tartalmi . Feleldsseggel kot
. . amennyiben o
kovetelményeivel. - , szerz6déseket.
sziikség van ra.
Ismeri a
munkaszerzddés
kotelezo tartalmi
elemeit, tisztaban
, , , van a munkaltatd és | Figyelembe veszi a | Betartja és
Képes a vallalkozasa o . .
Y munkavallalo munkaviszonnyal betartatja a
munkaerd W e, 1z
, , alapvetd jogaival és | kapcsolatos munkaszerz0dés-
gazdalkodasat N e ) o
i kotelességeivel. jogszabalyi ben foglaltakat, a
megszervezni, ; o . ) .
., Képes szakember valtozasokat és munkaviszonybol
tisztaban van az o, ar e
,, .. | segitségével folyamatosan adodo jogait
alapvetd munkajogi ., . ]
. megfeleld alkalmazkodik képes
ismeretekkel. .1 .y -
munkaszerzodést azokhoz. érvényesiteni.
elkésziteni.
Tisztdban van
tajékoztatasi
kotelességével.
Képes meghatarozni | Ismeri a Torekszik atfogdan | A lehetdségek
fébb vonalakban a marketingmix szemlélni a ismeretében
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marketing-mix
elemeit, menedzseli
vallalkozésa
marketingtevékenysé
gét a tobbletbevétel
elérése érdekében. A
marketing-
kommunikécio
eszkozeit ismeri és
hasznalja
vallalkozésa soran.
Meghatarozza a PR
¢s kommunikécio
ideélis modjait.
Dontést hoz, hogy a
versenytarsakat
milyen mdédon
elemzi és az milyen
koltségekkel jar.
Ismeri a kdzosségi

elemeit, azokat
beazonositja és
tudatosan
alkalmazza a sajat
vallalkozasa soran,
ezaltal képes
tobbletbevételt
elérni.

Ismeri a kiilonb6z6
marketing-
kommunikacids
eszkozoket. Dontést
tud hozni, hogy
melyik marketing-
kommunikacios
eszkéz szamara a
legmegfeleldbb és
azokat alkalmazni
tudja
vallalkozasanak

vallalkozas
marketing-
tevékenységét.
Nyitott a
marketingkommuni
kacios njitasokra,
reagal a
versenytarsak
kihivésira. Szem
el6tt tartja a PR és
kommunikacids
technikakat és
modszereket,
amelyeket a
vallalkozasa soran
alkalmaz.

kreativan
dolgozik egyiitt a
marketing
tertileten dolgozo
kollégakkal,
kiils6
vallalkozasokkal.
Folyamatosan 1j
megoldasokat
kezdeményez,
kovetkezetesen
végzi a
vallalkozas PR és
kommunikécids
tevékenységének
megfeleld részét.
Koordinalja a
marketing
teriileten dolgoz6
kollégai

média altal kinalt fejlesztése soran. munk3djat, a
marketingeszkozoket | Atlatja a PR- és feladatok
, €s azokat kommunikécios végrehajtasat
alkalmazza is az teriileteket sajat ellendrzi.
eladasosztonzés vallalkozasa,
soran. Mmunkateriilete
kapcsan, képes
megnevezni €s
beazonositani az
egyes
kommunikécios
tevékenységeket.
Fobb Legjobb tudésa
vonalakban . szerint, feleldsen
ismeri a Igényli, hogy a allitja ki a
vallalkozasok vallalkosdsat érints | &Ll
éves pé{lzﬁgyl .é S tartozod alapvetd
) , , L. szamviteli adatok ..
Részt vesz az éves beszamolait, bemutassak neki pénziigyi-
beszamold fébb egységeit, Kész ' szamviteli
chévisen, | KIS itz | DO/
egylittmiikodik a bevé tei 1B lisé eredményesség €s a kooziiil Alia a
beszamolot készitd . . £ hatékonysag ]
$2amolot KeszIto ¢s eredmény o . megfeleld
szakemberekkel , 2 fokozasa érdekében . .
- hatékonysag, , . szervezeti egyseég,
eredményesség a vallalkozds vagy kiilsé
Kategbridk vezetdivel, a Konyveld felé
£oT] konyveldvel és a OnyVe ,
tartalmat. Kénvvvizsealoval torténd adat- és
Tisztaban van a yvvizsg ' informacio
beszamold szolgaltatast.
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elemeivel,

hataridejével,

jogi

jelentdségével.
Részt vesz és Komplexitasaban
ceyuttmikddika oo atlagaa Iranyitja és
vallalkozas ad6zasi vallalkozasok fabp | Vallalkozdsok coondindl
feladatainak ad6énemeit. azok adorendszerben oot 1na"Ja a
ellatasaban, bevallasi ’ elfoglalt helyét. megfelel(?
szamlakat g osy A Maximalisan szervezetl egyscg,

. ’ | gyakorisagat és i . Kiilsd

bizonyaltokat allit ki, | pefizetési torekszik a vagy kiilsé
rendszerez és kotelezettségeit. tisztesseges, s kényveld fele

eljuttatja a megfeleld

Tisztaban van a

jogkoveté adozoi
magatartasra.

torténo adat- és

szervezeti egység, bizonylati renddel. Belatja és elfogadja 1nff)rmé01(')szolgé11
vagy kiilsé konyvel6 a kozteherviselés tatast.
felé. szabalyait.
Kész
egylittmiikddni a
pénziigyi Vezetoi irdnyitas
szakemberekkel, a | mellett
Menedzseli | . pénzintézetek hatékonyan
. ] smeri a ligyintézoivel. egyiittmuikodik a
vallalkozésa - vallalkozasok Kiemelten keselia | bevételek
finanszirozasat, finanszirozasi elveit, | vallalkozasok realizalasaban, a
likviditasat. Részt likviditasat, likviditasat. koltségek és
vesz a vallalkozasok | hitelezési Tudatosan torekszik | raforditdsok
hitelkérelmének lehetdségeit és azok | a bevételek és hatékony
bsszeallitasaban, alapvetd koltségek tUizleti terv | felhasznalasban.
banki figyintézésben feltételrendszerét szerir%ti bet?rtés,éra. 'O"na,ill()an inté;i a
e 1 Reagal a kiils6 és rabizott banki,
egyuittmitkodik. belsd valtozdsok | hivatali
likviditast érintd ligyintézéssel jaro
hatasaira, bevételi feladatokat.

és kiadasi oldalon
egyarant.

Tisztaban van az
alapvetd
infokommunikacios
eszk0zok
hasznalataval, azokat
felhasznaldi szinten
alkalmazni képes a
gyakorlatban.

Ismeri a
vallalkozasok
miukodtetését segitd
szoftvereket.
Elektronikus
levelezést folytat a
vallalkozas
miukodtetésének
érdekében.

Nyitott az 4j
informatikai
programok
hasznalatara,
melyek a
vallalkozas
miikodtetéseét
eldsegitik.

Vezetoi irdnyitas
mellett
hatékonyan
mukodteti
szakemberek
segitségével a
vallalkozas
informatikai
rendszerét.
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7. A mestervizsga kovetelményei

7.1 A mestervizsgara bocsajtas feltétele:

A mesterképzésre jelentkezés feltételeivel azonos.

7.1.1 Szakmai eloképzettség

A szakma/szakképesités/szakképzettség

Megnevezése azonosité szama elvart szakmai gyakorlati ido (év)
Siito 1914-7 5¢év

Pék 34541 05 5¢év

Pék 407210511 5¢év

Pék-cukrész 34 541 11 5¢év

Pék-cukrész 407210512 5¢év

Siitd- és cukraszipari technikus 507210513 5¢év

Siit6- és cukraszipari szaktechnikus | 55 541 06 5¢év

Elelmiszeripari tizemmérnok 5 év siitdipari gyakorlattal
technologus (Bsc)

Stitdipari szakirannyal

Elelmiszermérndk (Msc) 5 év siitdipari gyakorlattal
siitdipari szakirdnnyal

Elfogadhaték a fentiekkel egyenértékli jogeldd, valamint jogutdod szakképesitések (szakmak),
szakképzettségek, szakmai végzettségek is.

A felsorolt szakma/szakképesités/szakképzettségen kiviil mas szakiranyu szakmai végzettség esetén a
Nemzeti Agrargazdasagi Kamara szakképzésért felelds szervezeti egysége dont az elfogadasarol.

7.1.2 Egvéb feltételek

A szakmai gyakorlat részid0kbdl is 0sszeéllhat, de az utols6 iddszak nem lehet hat honapnal rovidebb,
€s a vizsgara jelentkezés idOpontjdban az utolsé igazolt szakmai gyakorlat nem lehet egy évnél
régebbi.

A gyakorlati iddbe nem szamithatdo be a GYED, GYES, illetve a tartalékos katonai, valamint polgari
szolgalat ideje.

Az eldirt szakmai gyakorlatot a mestervizsgat szervezd Nemzeti Agrargazdasagi Kamara Megyei
Igazgatosaga a bemutatott, jelentkezéshez csatolt dokumentumok alapjan fogadja el.

7.2 Kozponti interaktiv vizsga
7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Pékmester - siitéipari szakmai ismeretek
7.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

1. vizsgarész: (amely a szakmaspecifikus kovetelményekhez tartozik)
Az interaktiv vizsgatevékenység az alabbi tanuldsi eredmények mérésére és értékelésére iranyul:
e Siitdipari hagyomanyos €s korszerli nyersanyagok Osszetétele, eredete, tarolasa és el0készitése
25%
e Hagyomanyos ¢€s korszert siitipari technologiak 25%
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e Nyersanyagok ¢€s a technologiak parositasa technoldgiai szempontjabol 10%

e Hagyomanyos siitdipari termékek ismerete 5%

o Téapértékszamitasi feladat konkrét termékdsszetétel alapjan (nyersanyagtarpértékeket és
terméktomeget meg kell adni) 10%

e Hagyomanyos ¢s modern gépek, berendezések mikodése, iizembehelyezésiikre ¢€s
biztonsagtechnikai eldirasaikra vonatkozo eldirasok (géprajz vagy kép alapjan)  20%

e Elelmiszerbiztonsagi, mindségbiztositasi és  siitipari iizemek létesitésével valamint

mukaodtetésével kapcsolatos eldirasok 5%
A feladatok kozott szerepelnie kell:

Rovidvalaszos feladat 30%

Kifejtés igényld feladat 20%

Feleletvalasztasos feladat 25%

Szamolasi tevékenységet igényld feladat 20%

Felelet kiegészito feladat 5%

2. vizsgarész: (amely a pedagogiai modszertani kovetelményekhez tartozik)
Pedagdgiai mddszertan elmélete interaktiv vizsga

Az interaktiv vizsgatevékenység az alabbi tanulasi eredmények mérésére €s értékelésére iranyul:

e apedagdgia hattere és Iényege

e apedagdgia alkalmazésa a gyakorlati képzés folyamatdban

e az oktatds és a gyakorlati képzés elveinek és folyamatanak ismerete (ellendrzés és értékelés)

o fejlddés Iélektani ismeretek, generacios ismeretek, kiemelten a serdiilokor

e az érzelmi intelligencia és az intelligencia teriileteinek ismerete

e az ¢énkép szerepe, Onismeret, onmagunk irdnti tudatossdg, az Onismeret és Onszabalyozas
megjelenése a szakmai oktatas folyamataban

e masok érzéseinek felismerése, a tarsas egyiittmiikodés készségei és megjelenésiik a szakmai
oktatas folyamataban

e aszakmaszocializacio és a szervezeti kultara a szakképzés folyamataban

e sajatos nevelési igényll tanuldk a szakképzésben

e aszakmai elméleti képzés elvei és folyamata

e a gyakorlatvezetd tevékenység tervezése-szervezése, a tevékenységhez tartozd képességek

e kommunikacios alapismeretek

e konfliktusok tipusai és konfliktuskezelési stratégiak

e szakmai gyakorlati képzés folyamata, alapfogalmai és strukturdja

e a dualis képzdhellyé valas Iépései €s nyilvantartasa, a személyi és targyi feltételekre vonatkozo
szabalyok

e a szakképzési munkaszerzddés (kifutd jelleggel tanuloszerzodés), szakképzési elészerzodés
funkcioja, tartalmi kritériumok

e atanuloi juttatdsok és azok dokumentéldsa

e munka- és pihendidd, valamint tanuldi hianyzas kezelése

e a szakképzési munkaszerzddés (kifutd jelleggel tanuloszerzdés) sziineteltetése, megsziinése,
megsziintetése
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3. vizsgarész: (amely a vallalkozasvezetési kovetelményekhez tartozik)

Az interaktiv vizsgatevékenység az alabbi tanulasi eredmények mérésére és értékelésére iranyul

e avallalkozas tipusaival, alapitdsaval és miikodésével kapcsolatos ismeretek,
e jogi ismeretek,

e munkajogi ismeretek,

e marketing ismeretek,

e ado- és tarsadalombiztositasi ismeretek,

e apénziigyi- és addzasi ismeretek,

e ligyviteli ismeretek,

e informatikai alapismeretek.

Az interaktiv vizsga feleletvalasztos ¢és feleletalkotos tesztsor (tesztlap), amely az aldbbi
feladattipusokat tartalmazza:

o [Egyszerl feleletvalasztas: a tesztkérdésekben egy egyszertien megfogalmazott kérdéshez tobb
valasz tartozik, melyek koziil ki kell valasztani a legmegfelelobbnek tartott valaszt, illetve
annak betiijelét.

o ToObbszoros feleletvalasztd feladat: a tesztkérdésekben egy egyszerien megfogalmazott
kérdéshez tobb valasz tartozik, melyek kozil ki kell valasztani a legmegfelelébbnek tartott
valaszt, illetve annak betiijelét. Tobb helyes valasz is lehetséges.

e Asszociacio: fogalmak és allitdsok taldlhatok, amelyek kozott ki kell taldlni a logikai
kapcsolatot. Az allitasok az egyik (,,A”), a masik (,,B”), illetve mindkét fogalomra (,,C”) vagy
egyik fogalomra sem (,,D”) igazak.

e Hibakeresd, egyszerli feleletvalasztis.: tobb meghatarozas tartozik egy kérdéshez, melyek
koziil az egyik helytelen allitast tartalmaz, ennek a betiijelét kell a feladatban meghatarozott
modon jeldlni.

e |gaz-hamis, egyszer feleletvalasztas: egyszeriien megfogalmazott kérdésekhez tobb valasz
lehetdség tartozik, ezek koziil meg kell hatarozni, hogy melyik valasz igaz és melyik hamis. A
felsorolt allitasok mogeé ,,I” (igaz) vagy ,,H” (hamis) betlijelet kell irni.

e Mondat kiegészités: a mondat kiegészités feladatban olyan mondatok olvashatdk, melyeknek
egy-egy szava helyett pontok allnak. Elére megadott szavakat kell beilleszteni pontok helyére
ezaltal valnak szakmailag €s tartalmilag értelmezhetdvé a mondatok.

crer

e Fogalom meghatarozésa: az eldre meghatarozott fogalom definicigjat kell szovegesen kifejteni.

A feladatsor Osszedllitasanal figyelembe kell venni a vizsgatevékenység vizsgarészeinek
végrehajtasara rendelkezése allo idOkeretet.

A feladatsort tigy kell 6sszeéllitani, hogy abban valamennyi felsorolt tanuldsi eredményre vonatkozzon
kérdés.

A vizsga alapvetéen irdsbeli, mely szamitdstechnikai hattértamogatassal késziil: feleletvalasztos
kérdésekbol, mondat kiegészitésekbdl, valamint igaz-hamis kérdésekbdl all. Amennyiben valamilyen
okbol az interaktiv vizsga nem szervezhetd meg, Ugy lehetéség van szobeli vizsga szervezésére is,
ebben az esetben a vizsgdzonak szamot kell adnia mindharom képzési teriiletrdl, atfogoan.
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7.2.3

724

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam:

vizsgarész: (amely a szakmaspecifikus kdvetelményekhez tartozik) 120 perc
vizsgarész: (amely a pedagogiai modszertani kovetelményekhez tartozik) 60 perc
vizsgarész: (amely a vallalkozasvezetési kovetelményekhez tartozik) 60 perc

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az értékelés az értékelési utmutato alapjan, szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a mesterjelolt mindharom irdsbeli vizsgarészbdl a
megszerezhetd Osszes pontszam alapjan vizsgarészenként minimum a 60%- ot vagy afeletti
eredményt elérte, mindsitése Megfelelt.

Az interaktiv feladat értékelésének aranyai:

Siitéipari hagyomanyos €s korszerii nyersanyagok osszetétele, eredete, tarolasa és el6készitése

25%
Hagyomanyos ¢€s korszer( siitdipari technologiak 25%
Nyersanyagok és a technoldgidk parositasa technologiai szempontjabol 10%
Hagyomanyos siitdipari termékek ismerete 5%

Tapértékszamitasi feladat konkrét termékosszetétel alapjan (nyersanyagtarpértékeket és
terméktomeget meg kell adni) 10%
Hagyoméanyos ¢és modern gépek, berendezések miikodése, tlizembehelyezésiikre ¢és
biztonsagtechnikai eldirasaikra vonatkozo eldirasok (géprajz vagy kép alapjan)  20%
Elelmiszerbiztonsagi, mindségbiztositasi és siitdipari tizemek létesitésével valamint
miukodtetésével kapcsolatos eldirasok 5%

7.3 Projektfeladat
7.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Pékmester gyakorlati feladatai
7.3.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa

1.

vizsgarész (amely a szakmaspecifikus kovetelményekhez tartozik)

A vizsgarész két feladatbdl all:

A) vizsgarész a gyakorlati feladat,
B) vizsgarész a projektfeladat.

A) vizsgarész (amely a szakmaspecifikus kovetelményekhez tartozik)

Gyakorlat helyszinén rendezett vizsga.

A gyakorlati vizsgédra vonatkozo altalanos szabalyok:

a vizsgdz6 az egyes termékcsoportokbdl a vizsgakdvetelményben megfogalmazott
mennyiségben ¢és valtozatossaggal termékkinalatot allit Gssze, melybdl a vizsgabizottsdg
valasztja ki, hogy a vizsgdzd mely termékcsoport mely altala meghatarozott kindlatdban
szerepld termékeket allitsa eld,

a termékkindlat Osszeallitasanal a vizsgazonak figyelemmel kell lennie az érvényes ME
eldirasokra,

a vizsgan a termékekhez adalékanyagok, kovaszpotlok, gyarté altal eldallitott
kovaszkészitmények, elokeverékek és kész toltelékek, élelmiszer imitdtumok és mesterséges
szinezékek nem hasznalhatok fel,

a vizsgan a nyersanyagok helyettesitésére nem hasznalhatok fel alacsonyabb mindségii
anyagok (pl. di6 helyett ,,dejo”)
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a vizsgazonak a ,,B” feladat termékeihez — ha azokhoz sziikséges — margarin helyett vajat kell
hasznalnia,

ha a termékekhez sziikséges tejszin, az még részben sem helyettesitheté novényi habalappal,

a f6zott krémek nem helyettesithetok hideguton késziilt krémekkel,

a tojassal kezelt termékek feliiletkezelésére tojas helyettesitd készitmény nem hasznalhato fel,
a vizsgan a vizsgaszervezOnek a vizsgazoval eldzetesen egyeztetve biztositania kell a
kiilonbozd érett kovaszokat, és azok technoldgiai mutatdit a vizsgazd rendelkezésére kell
bocsatani,

a vizsgdzok sajat termékdsszetételeket hasznalnak, amelyeket a vizsgabizottsag részére
bemutatnak. Az ezekbdl késziilt termékeknek meg kell felelni az adott termékcsoportra
vonatkozé ME eléirasoknak,

a vizsgazd a termékek tomegét Onalloan hatrozza meg, kivéve az ME-ben vagy mas
jogszabalyban meghatédrozott termékekét,

a vizsgazonak torekednie kell a termékeknél az innovativ szemléletre.

a vizsgdzo a termékeit a rendelkezésére bocsatott minimum 1,8 m * 1,5 m-es asztalon, sajat
maga altal biztositott diszitd anyagokkal és eszkozokkel mester szinten mutatja be.

az elkésziilt termékeket a vizsgabizottsdg tomegellendrzéssel és érzékszervileg ellendrzi és
mindsiti

a vizsgazo a mestervizsgara sajat eszkozoket is hozhat, de azt be kell mutatnia a mestervizsga
bizottsdgnak. A mestervizsga bizottsdg dont ezek felhasznalhatdsagarol.

a vizsgdzo a vizsgdra —ha a termékkindlata indokolja - kiilonleges élelmiszert (diszit anyag,
fiiszer, gylimolcs) hozhat, de azt be kell mutatnia a mestervizsga bizottsagnak, amelyek
felhasznalhatosagarol a mestervizsga bizottsag dont.

a vizsgazo a mestervizsgara sajat maga altal érlelt kovaszt hozhat, de azt be kell mutatnia a
mestervizsga bizottsagnak, amely felhasznalhatosagarol a mestervizsga bizottsag dont.

Megnevezés Részletes leiras

,A” feladat Kenyérkészités Az ME eléirasa szerinti csoportositast figyelembe

kiilonboz6 kovaszokkal | véve a vizsgdzod kovaszos eljarassal adalékanyag
nélkiil legalabb két kiillonbozd tomeggel €s legalabb
négy kiilonbozd alakban és feliileti diszitéssel készit
kenyeret. A vizsgazo legalabb 6 kiilonboz6 kenyérre
késziti el a termékkinalatat, amibdl a vizsgabizottsag
véalasztja ki a vizsgan elkészitendd kenyérfélét. A
termékkindlatdban a vizsgdzonak meg kell neveznie a
kenyereit, névleges tomeget (tomegeit), Osszetételét,
technolodgiai eljaras mutatoit. A kovaszok lehetnek:
¢élesztd0 hozzaadassal késziilt, élesztdé hozzaadasa
nélkiil késziilt, fajélesztds (sor, bor, palinka élesztd)
természetes erjeszt anyaggal késziilt kovaszok.

Nem hasznalhaté fel kovaszpotldo anyag, illetve
kenyér keverék.

,B” feladat Péksiitemény és A vizsgazé az ME csoportjait figyelembe véve

finompékaru készités késziti el termékcsoportonként a termékkinalatat,
amibdl a vizsgabizottsdg valasztja ki a vizsgan
elkészitendd  csoportot. A termékkinalatban
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termékcsoportonként legalabb 4 kiilonbozd tomegt,
alaku és feliiletkezelésti terméknek kell szerepelnie.
A finom pékaruknal a termékkinalat legalabb egy
termékének toltelékes terméknek kell lennie. A
termékek kozott kell szerepelnie feliileti diszitéses
terméknek.

A vizes és tejes termékcsoportokndl a termékek
készités¢hez a  termékcsoport  eldallitasdhoz
megfeleld6  kovaszt kell haszndlni. Kiemelt
termékeknél a vonatkozoé eldirdsokat szigoruan be
kell tartani.

,,C” feladat

Nemzetkozi termékek
vagy hagyoményos
termékek vagy egyedi
taplalkozasi igényt
kielégitd termékek
készitése

A vizsgdzd legaldbb egyféle minimum 20 db

nemzetkdzi  trendnek = megfelel6, vagy a
Hagyoményos ¢és Téjjellegli siitdipari termékek

gyljteményébe szerepld, vagy egyedi taplalkozasi
igényt kielégitd terméket készit. ezekbdl allitja 6ssze
a termékkinalatat, melybdl a vizsgabizottsag jeloli ki
az elkészitend6 termékeket. A nemzetkdzi termék
eredetét szakirodalommal ald kell tdmasztani. Az
egyedi taplalkozési igényt kielégitd termékek esetén
a taplalkozéasi célt, az
termékosszetételt ¢és a  vonatkozo
megfelelést be kell mutatni.

azt ald tamaszto

jogszabalyi

,D” feladat pék
artisztika
(diszmunka)
készitése

A vizsgazo altal
meghatarozott témaju
pék diszmunka
készitése és bemutatasa

A vizsgazd az altala a vizsgafelkésziilés soran
elkészitett  diszmunkdt a  vizsgabizottsagnak
bemutatja. A vizsgabizottsdg a diszmunka egy
meghatarozott részét a vizsgdzd rendelkezésére
bocsatott a célja alkalmas tésztabol a vizsgazdval a
helyszinen elkészitetti. A diszmunka csak élelmi
anyagokbol késziilhet, szerves részeként nem
tartalmazhat fémet, fat, papirt, miianyagot, textil,
porcelant, stb. A diszmunkanak minimum 50 cm * 50
cm es alapteriiletiinek, és minimum 30 cm magasnak
kell lennie. A diszmunka témajat a vizsgazo
hatarozza meg, és annak a munkdban egyértelmiien
tiikkr6zddnie kell. A diszmunkéban torekedni kell a
kézmiives elemek bemutatasara.

,,E” Feladat

A gyakorlati
termékekkel
kapcsolatos
dokumentécid vezetése
¢és bemutatasa. Cimke
készitése a
Mestervizsga bizottsag
altal meghatarozott
termékre.

Egy a vizsgabizottsag

A vizsgdz6 mindségbiztositasi dokumentumokat
vezet, amelyeket a vizsgaszervezd bocsat a vizsgazo
rendelkezésére. A cimke elkészitéséhez a vizsgdzo
részére — az olvashatosag miatt — Ad-es papirlapot
kell biztositani. A  rendelkezésére  bocsatott
érzékszervi segitségével
pontozblapon érzékszervileg mindsiti a kivalasztott
terméket.

szabvany érzékszervi
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altal kivalasztott termék
szabvany szerinti
érzékszervi vizsgalata,

,,F” feladat Termékek bemutatdsa, | A vizsgdzdé a rendelkezésére bocsatott asztalt
szobeli szakmai megteriti, feldisziti, a termékeit elhelyezi, a
beszélgetés vizsgabizottsagnak bemutatja, majd a bizottsdggal

szakmai beszélgetést folytat maximum 10 perc ideig.

B) vizsgarész: Portfolio készitése és bemutatasa
A portfolid célja a mestervizsgazd szakmai eldéletének, fejlodésének, innovacios és szakmai céljainak
bemutatasa. A projektfeladatban a vizsgaz6 az alabbiakat mutatja be:

e szakmai végzettségeit

e szakmai tapasztalatai megszerzésének teriileteit,

e szakmai tovabbképzésein szerzett tudaselemeit

e a mesterképzésen vald részvételének céljait

e a mesterképzésen megszerzett kompetenciait

e szakmai fejlddésének tovabbi céljait

e nemzetkozi és hazai szakirodalom tanulmanyozéasat

e oOnreflexio a fejlodésérol.

A portfolié formai kdvetelményei: minimum 6 A4 —es oldal, 1,15-6s sorkozzel, 12p betlinagysaggal
Times New Roman bettitipussal. A portf6lio kb. 20%-a lehet kép vagy éabra.

A portf6lié bemutatasanak idétartama a projektfeladaton beliil: 20 perc
A portfolid értékelési aranya a projektfeladaton beliil: 20 %

2. vizsgarész (amely a pedagogiai kovetelményekhez tartozik)

A mesterjelolt gyakorlati felkésziiltségének atfogd felmérése céljabol, két problémas esetet kell
feldolgoznia a vizsgatevékenység végrehajtidsa soran. A mesterképzés soran elsajatitott ismeretek és
kompetencidk segitségével kell a pedagdgiai javaslatokat megfogalmaznia a vizsgazonak az esetek
kapcsan. Vélaszanak tiikroznie kell a pedagdgia elméletében vald jartassdgat és modszertani
felkésziiltségét.

3. vizsgarész (amely a vallalkozasvezetési kovetelményekhez tartozik)

A vallalkozasvezetési ismeretek projektfeladata korében szoban bemutatja a sajat vallalkozésanak,
munkahelyének (esetleg tervezett vallalkozasanak)
a) jogiinformacioit (a szervezet alakulasa, alapitasa, munkajogi kapcsolatok, vallalkozoi
szerzOdések tipusai)
b) marketing ismereteit (marketing mix érvényesiilése, PR és kommunikacios modszerek, fébb
versenytarsakkal 6sszehasonlitast végez)
C) adoé- és tarsadalombiztositasi, pénziigyi- és szamviteli teriileten (a vallalkozas addjogi
kapcsolatai, adobevallasai, annak bevallasi €s befizetési hatarideje, tizleti terv felépitése,
mérleg- és eredménykimutatas bemutatasa ¢€s tartalma, hitelek, finanszirozas)
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7.3.3 A vizsgarészek végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam:

1. vizsgarész: (amely a szakmaspecifikus kovetelményekhez tartozik) 480 perc

Portf6lidé bemutatasa:

20 perc

2. vizsgarész: (amely a pedagdgiai modszertan kdvetelményekhez tartozik) 20 perc

3. vizsgarész: (amely a vallalkozasvezetési kovetelményekhez tartozik) 20 perc

7.3.4 A vizsgarészek értékelésének szempontjai:

1. vizsgarész: (amely a szakmaspecifikus kdvetelményekhez tartozik)

A) vizsgarész értékelése:

Megnevezés

Ertékelés

,,A” feladat

Kenyérkészités kiilonb6zo

kovaszokkal

Feladatsor 6sszeallitasa: 20%
Innovacid: 30%

Szakszertiség: 20%
Késztermékek mindsége (ME
szerinti megfelelés): 30%

(Ha termék nem felel meg a
vonatkoz6  elGirasoknak  a
feladatrész 0 pontos)

,,B” feladat

Péksiitemény és finompékaru

készités

Feladatsor 6sszeallitasa: 20%
Innovacié: 30%

Szakszertiség: 20%
Késztermékek mindsége (ME
szerinti megfelelés vagy
megfeleltetés): 30%

(Ha termék nem felel meg a
vonatkoz6  eldirdsoknak a
feladatrész 0 pontos)

,,C” feladat

Nemzetkozi termékek vagy
hagyomanyos termékek vagy
egyedi taplalkozasi igényt
kielégitd termékek készitése

Feladatsor 6sszeallitasa: 20%
Innovécio: 30%

Szakszertiség: 20%
Késztermékek mindsége (ME
szerinti megfelelés vagy
megfeleltetés): 30%

(Ha termék nem felel meg a
vonatkoz6  elbirdsoknak a
feladatrész 0 pontos)

,D” feladat pék
(diszmunka) készitése

artisztika

A vizsgéazo altal meghatarozott
témaju pék diszmunka készitése

és bemutatasa

A diszmunka eldirasainak vald
megfelelés: 30%, diszmunka

kivitelezése, esztétikaja,
kidolgozottsaga: 40%
A diszmunka részének

helyszini bemutatasa: 30%
Ha barmely részpont nem éri el
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a pontszam 60% -at, a feledet 0
pontos.
,E” feladat A gyakorlati termékekkel Dokumentacid  szakszerlisége
kapcsolatos dokumentacio 40%
vezetése ¢s bemutatasa. Cimke | Cimke szakszertisége: 40%
készitése a Mestervizsga Erzékszervi biraslat: 20%
bizottsag altal meghatarozott
termékre.
Egy a vizsgabizottsag altal
kivalasztott termék szabvany
szerinti érzékszervi vizsgalata,
,,F feladat Termékek bemutatasa, szobeli | A termékek bemutatasa: 70%
szakmai beszélgetés Szakmai beszélgetés: 30%

A feladatok értékelése
A gyakorlati feladat aranya a Projektfeladaton beliil: 80%
A gyakorlati feladaton beliil az egyes feladatok értékelési aranya:

,,A” feladat: 25%
,,B” feladat: 25%
,,C” feladat: 15%
,,D” feladat: 15%
,,E” feladat: 10%
,,F” feladat: 10%

A részfeladatokra adott értékeléseknek is el kell érniiik a 60%-ot.
A szakmai feladatok Osszes aranya gyakorlaton beliil: 80%
A munkavédelmi, higiéniai szabalyok betartasa: 20%
A vizsgarész akkor eredményes, ha 60%- ot vagy afeletti eredményt elérte, mindsitése Megfelelt.

B) vizsgarész: Portfolio értékelése

e szakmai végzettségeit 5%
e szakmai tapasztalatai megszerzésének teriileteit, 5%
e szakmai tovabbképzésein szerzett tudaselemeit 40 %
e amesterképzésen valo részvételének céljait 10 %
e a mesterképzésen megszerzett kompetenciait 20 %
e szakmai fejlédésének tovabbi céljait 10 %
e Onreflexio a fejlodéséral. 10 %

A portfoliot a vizsgazd szamitdgép és projektor segitségével szoban mutatja be, és valaszol a
vizsgabizottsag altal feltett kérdésekre.
A portfolio akkor elfogadhato, ha az értékelése minimum 60%-ot elérte.

2. vizsgarész (amely a pedagogiai modszertan kdvetelményekhez tartozik)
Az alabbi szempontsor mentén sziikséges értékelni az esetmegolddsok szakmai mindségét,
eredményességét:

* ahelyzet pozitivumainak és negativumainak adekvat kisziirése: 10 %

» szakszerlien és pontosan megfogalmazott pedagdgiai javaslatok: 20%

» szakszavak hasznalata: 20%

*  komplex problémafelismerés ¢s -kezelés: 20%
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* a megtanult médszerek és eszkdzok hasznalata (pedagogiai, kommunikacios, konfliktuskezeld,
szervezési, stb.): 20%
»  Z generacid jellemzdinek ismerete: 10%

A vizsgarész akkor eredményes, ha 60%- ot vagy afeletti eredményt elérte, mindsitése Megfelelt.

3. vizsgarész (amely a vallalkozasvezetési kovetelményekhez tartozik)
Az alabbi szempontsor mentén sziikséges értékelni az esetmegolddsok szakmai mindségét,
eredményességét:
» avallalkozas kornyezetének szakszerti bemutatasa: 10%
+ avalasztott vallalkozasi forma bemutatasa: 20%
» szakszavak hasznalata: 20%
* jol megvalasztott marketingeszk6zok bemutatasa, és a valasztds megfeleld érvekkel vald
alatdmasztasa:10%
+ avallalkozast addzasi- és jarulékfizetési kotelezettségeinek bemutatasa: 10%
» a vallalkozds pénziigyi- ¢és szamviteli kotelezettségeinek bemutatasa (mérleg- és
eredménykimutatas): 10 %
e tamogatd informatikai hattér bemutatdsa (kozOsségi média, e-kereskedelemben rejld
lehetdségek): 10%
e .77 generacio jellemzdinek ismerete a vallalkozas szemszogébol: 10%

A vizsgarész akkor eredményes, ha 60%- ot vagy afeletti eredményt elérte, mindsitése Megfelelt.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a mesterjelolt valamennyi vizsgarészt megfelelt
mindsitésre teljesitette, mindsitése Megfelelt.

A mestervizsga mindsitése Megfelelt, ha a mesterjelolt mindkét vizsgatevékenységet megfelelt
mindsitésre teljesitette.

7.4 A mestervizsga vizsgatevékenységeinek leonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:

A mestervizsga létszamnak megfelel6 feladatok teljesitéséhez sziikséges
eszkozok és felszerelések minimuma, amelyekkel a felkészités és a
vizsgahelyszinnek az alabb felsoroltokkal rendelkeznie kell.

Vizsga tartasara alkalmas - megfelel6 tilokapacitassal rendelkez6- terem irashoz/
rajzhoz megfelel6 felszereléssel és kivetitd technikaval

A vizsga létszamanak megfelel6 kapacitast szamitogépterem, szamitogép, laptop,
nyomtato, internet, wifi, szoftverek, vallaltiranyitasi programok.

Baleset és érintésvédelemi ¢€s tlizvédelmi engedéllyel rendelkezd egység,
megfeleld gaz és /vagy aramellatassal

e Nyersanyagtarolas helyiségei és berendezései
o Omlesztett liszttarolas berendezései (silo vagy tartaly)
o Zsakos liszttarolas helyisége ¢€s feltételei,
o Liszt mérlegtartaly digitalis vezérléssel
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@)
@)

Hutégépek, fagyasztok
Szakositott tarolas helyiségei és eszkozei

e Nyersanyagelokészités gépei és berendezései

o

o O 0O 0O O O O

o

digitalis mérlegek (legalabb 5 kg méréshatarig vizsgazonként 1 db, legalabb 100 kg
méréshatarig minimum 1 db)

Lisztszita (kistizemi vagy rendszerbbe épitett)

Vizkeverd digitalis vezérléssel

Univerzalis konyhagép min 2 db

Kutter min 2 literes min 1 db

Makorlo, diddarald,

mérés edényei, eszkozei

kézi szita

folyadékmérd edények

o Tésztakészités gépei és eszkozei

o

o O O O

o

Spiralkara dagasztogép mobil csészével — (min 2 db)

Dagaszto- habverd — keverdgép min. 20 literes isttel (min 2 db)

Asztali habverd- kever6 — dagasztogép min 5 literes tisttel min 1 db

Asztali habverd —kever6- dagasztdgép min. 2 literes Usttel 2 f6 vizsgazonként 1 db
tésztahOmérd: digitalis €s infra,

kovaszkészito és érleld berendezés

o Tésztafeldolgozas gépei, berendezései €s eszkdzei

o

o O O O O O

o

munkaasztalok minimum 160*90 cm (RM, keményfa, marvany munkalapokkal) a
vizsgdzonként minimum egy munkaasztal (munkalap fajtajatol fiiggetlentil)

digitalis mérleg (min 5 kg méréshatarral) vizsgdzonként egy darab

kiflisodrogép 2 db

sliteménytészta osztd gép 1 db

stiteménytészta 0szto-gombolyitd 1 db

tésztanyujtogeép 1 db

Hitott munkaasztal

kések, korkések, kiszarok, vonalzok, kendecsetek, nyujtofak, tésztakaparok,

o Kelesztés berendezései és eszkodzei

©)

o O O

o O O O

©)

Szakajtok: nad, furnér, préselt fapép

stitélemezek, egyenes, hullamos

Siitoformak: fém, szilikon

Kuglof forma, muffin forma, francia brios forma, tart forma, félgomb forma, bordés
forma

kelesztéberendezés

hiitve kelesztésre alkalmas berendezés

sokkol6 berendezés

fagyasztva tarolasra alkalmas berendezés

kenoecsetek, kések, szitak, diszitd eszk6zok,

e Siités berendezései:

©)

o O O O

Tobbsiitoteres kemence
forgdkocsis kemence
holégkeveréses siitd
vetés és kisiités eszkozei
termékhtés eszkozei
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e Egyéb gépek és eszkozok:

o kenyérszeletel gép
csomagologép
csokoladé temperal6 min 5 kg-0s
csokoladé melegitd (professzionalis)
indukcios f6zdlap
teastitemény dresszirozé
tartlet siitd
gitter racs
termékszeletelés, terméktoltés eszkozei
botmixer (4 db)
hiitészekrények (min 2 db)
Fagyasztok (min 2 db)
Mikrohulldmau siit6 2 db
gaztlizhely
iizemi légkondiciondlés a technoldgiailag indokolt helyeken
specialis kéziszerszamok
habiistok, edények, forralok,
folyékony ¢élesztd hiité és adagolo
jégdara vagy jégkasa készit6 gép

© 0O 0O 0O o o 0o O o0 o o o0 o o o o o

Mestervizsga csak ott szervezhetd, ahol a felsorolt eszk6zok, gépek és berendezések teljeskoriien, a
vizsga alatt folyamatosan rendelkezésre allnak.

7.5 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitiasahoz sziikséges személyi feltételek:
A vizsga lebonyolitdsahoz a gépek ¢és berendezések miikddtetéséhez sziikséges miszaki
személyzet, illetve a vizsga alatti lizemi higiéniai feltételek biztositdsdhoz sziikséges munkatars.
(Az interaktiv vizsgan rendszergazda jelenléte sziikséges.)

7.6 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja és feltételei:

Felmentés adhat6 a vizsgadzo kérelmére 7.2.3. bekezdés 2. vizsgarész pedagdgiai modszertani szakmai
kovetelmények, valamint a 3. vizsgarész vallalkozasvezetési szakmai kovetelmények alél annak, aki
szakiranyu felséfoku végzettséggel rendelkezik, vagy a mestervizsgara torténd jelentkezést megel6z6
két éven belill mas mestervizsgan megfelelt mindsitéssel sikeres vizsgat tett. A mestervizsga aloli
felmentés targyaban a mestervizsga-bizottsag elndke dont a kérelemhez csatolt igazold6 dokumentumok
alapjan. A képzési ¢és kimeneti kovetelményekben nem szabalyozott kérdésekben a Nemzeti
Agrargazdasagi Kamara altal elfogadott szabalyoz6 dokumentumban foglaltak az iranyaddak.

7.7 A mestervizsgan hasznilhaté segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo
részletes szabalyok:
Az interaktiv vizsgarészhesz a vizsgazo hasznalhat szamoldgépet. A portfolido bemutatasahoz
biztositani kell szamitogépet illetve projektort.
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7.8 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidépontjaira, a vizsgaiddszakokra
vonatkozo sajatos feltételek:

A Pékmester mestervizsgabizottsdg tagja csak olyan személy lehet, akinek a jogszabalyban
megfogalmazott minimumon kiviil van pék, vagy annak megfeleltethetd jogeldd vagy jogutdd
képesitése, vagy siitdipari technikus vagy annak megfeleltethetd jogeldd vagy jogutdd
végzettsége vagy pékmester végzettsége.

Prof. Dr. Palkovics Laszlo Poloskei

innovacioért és technologiaért felelés miniszter nevében és megbizasabol Gaborné
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