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SZINTVIZSGA FELADATOK

a

Magyar Agrir-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartoz6 szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VIII.19.) FM rendelettel
kiadott szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott
szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy II.

Szintvizsga idotartama: 120 perc
Elérhetd maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, februar 01-t61-t6l aprilis 30.-ig
Javito-, illetve p6tlé-vizsgan: junius 15-t61 augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely
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Szakképesités azonositd szaima és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyarté

Feladat sorozatjele: Etgy II.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t61

Etgy IL/A feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: A termékek megjelenésének kialakitdsanal fontos
mivelet a formézas, ezért fokozott odafigyelést és tapasztalatot igényel.

Onnek az a feladata, hogy a rendelkezésére bocsitott tésztdbdl formdzzon meg annyi nagy
linzer tésztit, amennyi két siitélemezre fér. Ugyeljen az alsé és felsd lap kialakitdsdra. A felsé
lap feliiletét kezelje tojassal és cukrozott dardlt didval. A mivelet végzése sordn haszndljon
kéziszerszamokat! A siitdlemezekre tegyen jelolést!

A tésztakészités (gytirds) és siités miivelete nem az On feladata.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

Rendelkezésre all6 idokeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont
Etgy IL/B feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: A termékek készitésénél fontos kovetelmény az anyagok
pontos kimérése, a receptura betartdsa.

Onnek az a feladata, hogy mérjen ki:

1850 g BL 55-0s lisztet,

2 dkg sot,

135 dkg kristélycukrot,

15 g siitoport, valamint

2,5 dl vizet.

A kimért anyagok mell€ irja fel a kg-ra atvaltott értékeket! Hasznélja a tanmiihelyben
rendelkezésre 4116 mérdeszkdzoket!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

Rendelkezésre all6 idékeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 15 pont
Etgy IL/C feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Egy édesipari iizemben nagyon fontos kovetelmény a

mindségi termékek elddllitdsa, melyet a gyartas koriilményei €s a dolgozok szakmai tuddsa

nagyban befolyasolnak.

Szamoljon be a vizsgabizottsagnak arrél széban, hogy:

a, ha On készitené el a nyersanyagokat, akkor a tojas el6készitésénél mit tenne ahhoz,
hogy érvényesiiljenek a HACCP el6irasai,

b, milyen lizemi higiéniai eldirdsokat ismer!
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Szakképesités azonositd szaima és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyarté

Feladat sorozatjele: Etgy II.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t61

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre all6 idokeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont
Etgy IL/D feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari termékeknél nagyon fontos kdvetelmény a
valtozatossag, melyet toltelékadagoldssal is elérhetiink.

Onnek az a feladata, hogy a II/A. pontban leirtak szerint elkészitett, kihiilt nagy linzert
megtoltse a rendelkezésére bocsatott lekvarral €s Osszedllitsa a terméket. Mutassa be termékét
a vizsgabizottsagnak!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre all6 idokeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A NAK dltal delegalt vizsgabizottsdg elnoke biztositja a feladat elvégzéséhez sziikséges
feltételeket. A tanmiihelyi adottsdgok hatdrozzdk meg a feladat elvégzéséhez haszndlatos
berendezéseket.

Osszes idé: Etgy 11./A 30 p + Etgy 11./B 30 p + Etgy IL/C 30 p + Etgy IL/D 30 p = 120 perc

Osszes pont: Etgy I1./A 30 p + Etgy IL/B 15 p + Etgy IL/C 30 p + Etgy IL/D 25 p = 100 pont
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Nemzeti Agrirgazdasigi [omara

SZINTVIZSGA MEGOLDAS

a

Magyar Agrir-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hatiskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VIII.19.) FM rendelettel
kiadott szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott
szakképesitésekre.

Szakképesités azonosité szama €s megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyarté

Feladat sorozatjele: Etgy I1.

Szintvizsga idOtartama: 120 perc
Elérhet6 maximaélis pontszdm: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 01-t6l1 aprilis 28.-ig
Javit6-, illetve p6tlé-vizsgan: junius 15-t61 augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely
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Szakképesités azonositd szaima és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyarté

Feladat sorozatjele: Etgy II.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t61

Etgy IL/A feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: A termékek megjelenésének kialakitdsanal fontos
mivelet a formézas, ezért fokozott odafigyelést és tapasztalatot igényel.

Onnek az a feladata, hogy a rendelkezésére bocsitott tésztdbdl formdzzon meg annyi nagy
linzer tésztit, amennyi két siitélemezre fér. Ugyeljen az alsé és felsd lap kialakitdsdra. A felso
lap feliiletét kezelje tojassal és cukrozott dardlt didval. A miivelet végzése sordn haszndljon
kéziszerszamokat! A siitdlemezekre tegyen jelolést!

A tésztakészités (gytirds) és siités miivelete nem az On feladata.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Magabiztos feladatmegoldds, Onéllésag, az eszkozok, berendezések szakszerli haszndlata,
pontos munkavégzés.

Rendelkezésre all6 idokeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont
Etgy IL/B feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: A termékek készitésénél fontos kovetelmény az anyagok
pontos kimérése, a receptura betartdsa.

Onnek az a feladata, hogy mérjen ki:

1850 g BL 55-0s lisztet,

2 dkg sot,

135 dkg kristélycukrot,

15 g siitéport, valamint

2,5 dl vizet.

A kimért anyagok mell€ irja fel a kg-ra atvaltott értékeket! Hasznélja a tanmiihelyben
rendelkezésre 4116 mérdeszkdzoket!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
1850 g BL 55-6s liszt = 1,85 kg

2 dkg s6 = 0,02 kg

135 dkg kristalycukor = 1,35 kg

15 g siitépor = 0,015 kg

2,5 dl viz = 0,25 kg vagy liter

Rendelkezésre all6 idokeret: 30 perc
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Nermzeti Agrargszdasigi [Camara
Szakképesités azonositd szima és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy II.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 15 pont
Etgy IL/C feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Egy édesipari iizemben nagyon fontos kovetelmény a
mindségi termékek elddllitdsa, melyet a gyartds koriilményei és a dolgozok szakmai tuddsa
nagyban befolyésolnak.
Szamoljon be a vizsgabizottsagnak arrél széban, hogy:
a, ha On készitené el6 a nyersanyagokat, akkor a tojds elékészitésénél mit tennie ahhoz,

hogy érvényesiiljenek a HACCP el6irésai,
b, milyen {izemi higiéniai eldirasokat ismer!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

A, Az élelmiszeriparban csak tyuktojas haszndlhatd. Kiilon helyiséget kell biztositani a tojds
tarolasdhoz, elokészitéséhez. A tojast hiitében kell tarolni. Elokészitéskor mosni,
fertotleniteni, obliteni kell, majd két edénybe feltorni. A kisebb edénybe torjiik,
meggy6zddiink arrél, hogy nem romlott, majd atontjiik a nagyobb edénybe. Ha tojashéj
keriil bele, akkor sztirni kell.

B, Csak tiszta eszkozok, gépek berendezések hasznalhatok,

Ha f6ldre keriil a tészta, akkor nem szabad felhasznalni, erre a célra hasznalatos hulladék
taroloba kell tenni,

A kornyezetiinket mindig tisztan kell tartant,

Miiszak végén vagy kozben, ha terméket valtunk, az eszkdzoket, gépeket le kell takaritani
el kell mosni,

Takaritdsndl a mozgathat6 gépeket, berendezéseket el kell hizni,

Csak olyan tisztitoszer haszndlhatd, amely engedélyezett élelmiszeripari tizemben,

A nagytakaritast 6ssze kell kotni a gépek karbantartdsaval, a termelést akkor el kell
kiiloniteni,

Az lizemben csak az oda beosztott dolgozé tartézkodhat, stb.

Rendelkezésre all6 idokeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhat6é maximalis pontszam: 30 pont
Etgy IL/D feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari termékeknél nagyon fontos kovetelmény a
valtozatossig, melyet toltelékadagoldssal is elérhetiink.

Onnek az a feladata, hogy a II/A. pontban lefrtak szerint elkészitett, kihiilt nagy linzert
megtoltse a rendelkezésére bocsatott lekvarral és dsszedllitsa a terméket. Mutassa be termékét
a vizsgabizottsdgnak!
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Szakképesités azonositd szdima és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyart6

Feladat sorozatjele: Etgy II.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t61

A feladat tipusa: gyakorlati feladat
A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Magabiztos feladatmegoldds, Onéllésag, az eszkozok, berendezések szakszerti haszndlata,
pontos munkavégzés.

Rendelkezésre all6 idokeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat értékelésénél figyelembe kell venni még:

- atanulok fellépését, a munkdhoz val6 hozzaallasét, a higiéniai megjelenését,

- kommunikécidjat (viselkedés, udvariassag, stb.)

- amunkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi szabalyok betartdsat.

Osszes idé: Etgy I1/A 30 p + Etgy IL/B 30 p + Etgy IL/C 30 p + Etgy IL/D 30 p = 120 perc

Osszes pont: Etgy I1./A 30 p + Etgy IL/B 15 p + Etgy IL/C 30 p + Etgy IL/D 25 p = 100 pont



