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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hatdskorébe tartozd szakképesitésekhez

I?rvényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VIII.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 08 Kistermel6i élelmiszerellatd, falusi vendéglatd

Feladat sorozatjele: Kist. IlI.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 01-t6l aprilis 30-ig
Javitd-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: taniizem, kistizem
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Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 08 Kistermel&i élelmiszerellatd, falusi vendéglatd
Feladat sorozatjele: Kist. III.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Kist. lll./A feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 40 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: Gyakorlat, tej s(irliségének meghatarozasa

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Végezze el a beérkezett tej slirliségének meghatarozasat!
A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Munkaruha, véddruha hasznalata, személyi higiénia betartasa, munkaterilet higiénidja,

mintavétel, eszkozok megvalasztdsa, mérés végrehajtasa, korrekcid végzése.

Sziikséges anyagok, eszkozok:
Feladatlap, mintavevé edény, fokoléhenger, laktodeciméter.

Egyéb informacidk:

Kist. 11l./B feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 10 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat tipusa: Szébeli feladat, tej atvétele.

A feladat meghatarozasa, leirasa:
Sorolja fel a tej atvételének legfontosabb szempontjait!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Feladat helyes értelmezése, atvételi szempontok helyes felsorolasa.

Sziikséges anyagok, eszkozok:
Feladatlap.

Egyéb informacidk:-

Kist. lll./C feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 40 perc
Felkésziilési ido: - perc
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Szakképesités azonosité szama és megnevezése:
34 541 08 Kistermel&i élelmiszerellatd, falusi vendéglatd

Feladat sorozatjele: Kist. III.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
A feladat tipusa: irasbeli feladat, tej hékezelése.

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Feladata a tej hGkezelése. Toltse ki az aldbbi tablazatot! Helyezze el a tablazatban a
megfeleld helyre a felsorolt informaciokat!

Hatdrozza meg a fogyasztoi tej és a tartds tej és a slritett tej el6allitasanal hasznalt
hékezelési eljarast!

Informacidk:
Pillanat paszt6rézés, 62-65°C, sterilezés, 72-76 °C, 10-40 sec, paszt6rozés, 10-30 sec,
115-121°C, kiméletes paszt6rdzés, 85-108 °C, ultrapasztérozés, 1-2 sec, 2-6 sec, 136-142 °C

Hékezelés mddja Alkalmazott Héntartasi id6
hémérséklet sec
°C

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Feladat helyes értelmezése, tablazatban a hianyzo helyre a megfelel6 informacid beirdsa, a
megfelel6 h6kezelési eljaras megvalasztasa.

Sziikséges anyagok, eszk6z06k:
Feladatlap, irdeszkoz.

Egyéb informaciok:-

Kist. 11l./D feladat

Rendelkezésre allé id6keret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
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Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 08 Kistermel&i élelmiszerellatd, falusi vendéglatd
Feladat sorozatjele: Kist. III.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Adhaté maximalis pontszam: 30 pont
A feladat tipusa: Szdbeli-gyakorlati feladat, tej els6dleges feldolgozasa.

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: Mondja el a tej els6dleges feldolgozasanak Iépéseit,
hatdrozza meg az egyes lépések céljat! Mutassa be a tej durva szlirésének és hiitésének
eszkozeit, berendezéseit!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Feladat helyes értelmezése, az egyes technoldgiai Iépések helyes felsoroldsa technolégiai
sorrendben. Az egyes lépések céljanak, f6bb paramétereinek meghatdrozasa.

A tej szlirésére alkalmas eszkdz, berendezés és a tej hitésére alkalmas h&cserélé fébb
részeinek megnevezése, mikodés rovid ismertetése.

Sziikséges anyagok, eszkozok:
Feladatlap, tejsz(ir6 berendezés (eszkoz), tejh(it6 berendezés.

Egyéb informaciodk:-
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a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitéshez készilt

SZINTVIZSGA FELADAT
ERTEKELESEHEZ

I?rvényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VIII.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 08 Kistermeldi élelmiszerellatod, falusi vendéglato

Feladat sorozatjele: Kist. IlI.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 01-tél aprilis 30-ig
Javito-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: taniizem, kistizem
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Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 08 Kistermel&i élelmiszerellatd, falusi vendéglatd
Feladat sorozatjele: Kist. III.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Kist. lll./A feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 40 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: Gyakorlat, tej s(irliségének meghatarozasa
A feladat meghatarozasa, leirdsa: Végezze el a beérkezett tej slirliségének meghatarozasat!

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei

Munkaruha, véd6ruha hasznalata 2 pont
Személyi higiénia betartdsa 2 pont
Munkaterilet higiénidja 5 pont
Mintavétel (tej 6sszekeverése, mintavevd hasznalata) 2 pont
Eszk6zOk megvalasztasa 2 pont
Mérés végrehajtasa (fokoldhenger atoblitése-3x-, fokolas) 15 pont
Korrekcid 2 pont

A feladat értékelésénél figyelt kompetenciak:
Gyakorlatias feladatértelmezés

Hatdrozottsag

Higiénias kornyezet- és minéségtudatos szemlélet

Kist. 11l./B feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 10 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat tipusa: Szobeli feladat, tej atvétele.
A feladat meghatarozasa, leirdsa: Sorolja fel a tej atvételének legfontosabb szempontjait!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Feladat helyes értelmezése 2 pont
Atvételi szempontok helyes felsorolas
Mennyiségi atvétel 2 pont
Mindségi atvétel: 2 pont

Erzékszervi jellemzSk 4 pont
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Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 08 Kistermel&i élelmiszerellatd, falusi vendéglatd
Feladat sorozatjele: Kist. III.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Hémérséklet mérése max. 10 °C 2 pont
Savfok 2 pont
Slrlség 2 pont
Zsirtartalom 2 pont
Csiraszam 2 pont

A feladat értékelésénél figyelt kompetenciak:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Szakmai nyelv{ beszédkészség

Kist. 11l./C feladat

Rendelkezésre 3all6 idGkeret: 40 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat tipusa: irasbeli feladat, tej hékezelése.

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: Feladata a tej hékezelése. Toltse ki az alabbi tablazatot!
Helyezze el a tdblazatban a megfelel6 helyre a felsorolt informacidkat!

Hatdrozza meg a fogyasztdi tej és a tartds tej és a sUritett tej elGallitdsandl hasznalt
hékezelési eljarast!

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei

Informacidk:

Pillanat paszt6rézés, 62-65°C, sterilezés, 72-76 °C, 10-40 sec, paszt6rézés, 10-30 sec,
115-121°C, kiméletes paszt8rdzés, 85-108 °C, ultrapasztérozés, 1-2 sec, 2-6 sec, 136-142 °C

Hbékezelés mddja Alkalmazott Héntartasi id6
hémérséklet sec
(0]
C
Kiméletes paszt6rozés | 62-65 600-1800
Paszt6rozés 72-76 10-40
Pillanat paszt6rozés 85-108 1-2
Ultrapasztérozés 136-142 2-6
Sterilezés 115-121 10-30

Feladat helyes értelmezése 1 pont
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Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 08 Kistermel&i élelmiszerellatd, falusi vendéglatd
Feladat sorozatjele: Kist. III.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

A feladatlap megfelel6 helyére torténd beiras

Fogyasztdi tej pasztérozés
Tartos tej ultrapasztérozés

A feladat értékelésénél figyelt kompetenciak:
Olvasott szakmai sz6veg megértése
Gyakorlatias feladatértelmezés

Hatdrozottsag

Kist. 11l./D feladat

Rendelkezésre 3all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: Szdbeli-gyakorlati feladat, tej elsGdleges feldolgozasa.

15 pont

2 pont
2 pont

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Mondja el a tej els6dleges feldolgozdsanak |épéseit,
hatdrozza meg az egyes lépések céljat! Mutassa be a tej durva szlirésének és hiitésének

eszkozeit, berendezéseit!

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei

Feladat helyes értelmezése

Az egyes technoldgiai [épések helyes felsorolasa technolégiai sorrendben
Az egyes lépések céljanak, f6bb paramétereinek meghatdrozasa

A tej szlirésére alkalmas eszkdz, berendezés bemutatasa

A tej h(itésére alkalmas hécserélé f6bb részeinek megnevezése,
mUikodésének rovid ismertetése

A feladat értékelésénél figyelt kompetenciak:
Gyakorlatias feladatértelmezés

Hatdrozottsag

Komplex eszk6zhaszndlati képesség

Kist. lll. 6sszes idGkeret: 40+10+40+30= 120 perc
Kist. lll. 6sszes pontszam: 30+20+20+30= 100 pont

1 pont
5 pont
9 pont
5 pont

10 pont



