
Hollósy Tibor
Beszerzési igazgató

Ügyvezető igazgató helyettes

A hazai export lehetőségek értékelése 
a húsipar területén



0

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

10000 BC 1835 1925 1965 2005 2045 2085

m
il

li
á

rd
 f

ő
 

10 000 BC

1-10 millió

Mezőgazdaság

kezdete

1880

1,5 milliárd

Kína: 1,3 mrd 

(2010)

1930

2,07 milliárd

Hibrid kukorica

1960

3,02 milliárd

Zöld forradalom 

kezdete

2010

6,8 milliárd

2050

9,2 milliárd

2150

???

A világ népességének növekedése 

Időzített populációs bomba
(születésszabályozás csak Kínában: 2 gyerek/család)

MA:  7,6 milliárd fő: évi +1,1% = ~ 80 millió fő 
2050: 9,2 milliárd fő: 70%-a városban fog lakni (ma > 50%)

Forrás: FAO  (2009, 2012); Piketty, T (2015)

Piketty:

2050-2100

Világ 0.2%

Európa - 0.1%

Amerika   0.0%

Afrika 1.0%

Ázsia -0.2%



Forrás: OECD-FAO (2018) 

Világtermelés: 1960-2010 között 450%-kal nőtt  (világnépesség 230%-kal)                           

2010-2050 között   60%-kal nő    (világnépesség   30%-kal)

1960:  65  millió tonna: 22 kg/fő

2017: 323 millió tonna: 42 kg/fő  

2027: 367 millió tonna: 43,5 kg/fő                

2050: 470 millió tonna: 52 kg/fő                                                                                             
(2 milliárd fővel több fogyasztó)

Marhahús

21,5%

Sertéshús: 

2017: 37%

2027: 36%

Juhhús

4,5%   

Globális hústermelés 74%-a sertés- és baromfihús, 22%-a marhahús

- 1kg élősúlyra jutó takarmány-felhasználás minimalizálása a tendencia                                         

- baromfihús előállítás megelőzi a sertéshúsét  

Baromfihús: 

2017: 37%

2027: 38%

A világ hústermelésének megoszlása (2017)

~2 kg táp/ kg élősúly 

~7 kg táp/1 kg élősúly 

~3 kg táp/ kg élősúly

~3 kg táp/ kg élősúly

2017-2027 között
A globális húsexport 31-ről 35 millió t-ra nő:  

ebből sertéshús export 7,4-ről 8,1 millió t-ra nő



Export Import egyenleg alakulása 

2018 vs.2017 Destination

Livestock import HU -18% SL,DE,CZ

Livestock export HU 22% RO,AT,SK,NL

Meat Export qant. HU -7% RO,IT,HR

Meat Export value HU -20%

Meat Import qant. HU 11% DE,ESP,PL,SK

Meat Import value HU -1%

Pig Meat production in EU -1% 23,77 millio t



Import Export  egyenleg alakulása(HU) 
millió forint

millió HUF              Import Export

2004 24 531 45 578

2005 37 588 48 931

2006 32 172 55 501

2007 27 729 54 833

2008 39 536 59 702

2009 48 158 66 835

2010 56 633 94 293

2011 74 945 97 977

2012 94 212 96 918

2013 82 147 93 933

2014 77 056 101 124

2015 67 901 98 701

2016 85 525 101 388

2017 98 025 109 773

2018 98 993 89 447



Hitvallásunk:

Ízekkel és felelősséggel egy új 

generációért



Magas minőségű termékek előállítása a 
mi tudatos választásunk

Elsődleges célunk továbbra is a 
kitűnő minőségű, ízletes és 
egészséges termékek előállítása. 
Ebből kifolyólag mi folyamatosan 
fejlesztjük a termékeinket, mely 
erőfeszítések eredményeképpen 
jöttek létre a Kométa
márkajegyes szója, glutén, laktóz, 
tejfehérje és hozzáadott 
glutamát ízfokozó mentes
termékeink.



„MINDEN EGY FEDÉL ALATT”
(EGY TERMELÉSI EGYSÉG LEFEDI AZ ÖSSZES TERMELÉSI

FOLYAMATOT)

Maximális frissesség és csúcsminőségű 
húsok a legjobb higiéniai kondíciók 

mellett

… A mi különlegességünk:



Az üzem napjainkban



Főbb export piacok

Több mint 35 országba exportálunk, mint például:

Olaszország, Spanyolország, Szlovénia, Horvátország,
Hollandia, Szingapúr, Hong Kong, Taivan, Karibi
országok, Gabon …

Kb. 150 partnerünk van



Paradicsom a mezőgazdaságnak 
és az élelmiszer termelésnek
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A hús színe

Honnan tudja a fogyasztó, hogy jó minőség

10. Honnan tudja egy húsról, húskészítményről, hogy az jó minőségű? (Ne állatfajtára gondoljon)

N=470 / adatok %-ban, 2% alatti említéseket nem mutatjuk

A hús illata

A hús 
állaga

A hús 
külleme 
összes-

ségében

Tapasz-talat
Márkanév

Származási 
hely, eredet

NT/NV

Íz
Ár

Hentes-
től



Mi az ideális sertés a húsipar 

számára?
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Mi az ideális sertés a húsipar 

számára?

COTTO sonka tömege kg/db 4,8-5,3 5,5 - 6,0 6,2 - 6,9

Sertés élősúly Kg/db 92-105 103-120 120-140

Veszteség /eredmény HUF/Kg élősúly -12,9 -6,5 0

A COTTO Sonka előállításához szükséges sertés élőtömeg



Mi az ideális sertés a húsipar 

számára?

PÁRMAI sonka tömege 9 -10,5 10,5-12 12 <

Sertés élősúly kg/db 95-110 110-128 128<

Veszteség HUF/Kg élősúly -8,5 0,0 5,6

A PÁRMAI Sonka előállításához szükséges sertés élőtömeg



A „MENTES” ZÓNA UTÁNI
KÖVETKEZŐ LÉPÉS: HÚS előállítás felelős 
antibiotikum- és gyógyszerhasználattal

Termőföldtől az asztalig



Élelmiszerbiztonság
Termőföldtől az asztalig



Vágás



CSONTOZÁS



CSOMAGOLÁS



SZELETELÉS



Szalámi Érlelés



Termékeink



Constante:
Kemencében sült csirkemell sonka



Mini kolbászok



„KONYHAKÉSZ” TERMÉKCSALÁD



A legújabb termék-innovációnk a 
kényelmi termékek kínálatában
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Elkötelezettek vagyunk a :

• Legjobb minőség versenyképes áron;

• Folyamatos termékfejlesztés;

• Ízletes és egészséges termékek!

Célunk a magyar mezőgazdaság támogatása:
együttműködés a magyar telepekkel a
felelősségteljes antibiotikum és
gyógyszerfelhasználás mellett felnevelt
sertések számának növelése érdekében

Kométa …
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Szektoriális fejlesztési javaslatok 2021-2027
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• INNOVÁCIÓ AZ ÉLELMISZERIPARBAN

• MUNKAERŐ/SZAKKÉPZETTSÉG JAVÍTÁSA

• DIGITALIZÁCIÓ AZ ÉLELMISZERIPARBAN

• ÉLELMISZERIPARI TERMELÉSKORSZERŰSÍTÉSE, BŐVÍTÉSE

• ERŐFORRÁSHATÉKONYSÁG, KÖRNYEZETTERHELÉS

• FOGYASZTÓI TUDATOSÁG/VÉDJEGY SZEMLÉLETFORMÁLÁS



KÖSZÖNÖM A MEGTISZTELŐ FIGYELMÜKET!


